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	 H LEMOR G.S.E. ιδρύθηκε το 2008 με σκοπό την παροχή υψηλών ποιοτικά αγαθών και 
υπηρεσιών στον κλάδο της HO.RE.CA.
	 Η εξειδίκευσή μας αυτή σε συνδυασμό με τις ανάγκες της αγοράς για ποιοτικά αγαθά και 
υπηρεσίες, μας οδήγησαν στην επιλογή των κορυφαίων συνεργατών του είδους τους.
	 Η εταιρία μας εγγυάται τα καλύτερα σε αξιοπιστία και τεχνολογία αγαθά και υπηρεσίες, 
παρέχοντας βοήθεια αρχικά κατά την επιλογή των μηχανημάτων και υπηρεσιών και εν συνεχεία στην 
κορυφαία υποστήριξη μετά την αγορά.
	 Με γνώμονα πάντα τον άνθρωπο, τις ανάγκες του και τις ανάγκες της σύγχρονης 
επιχειρηματικότητας, προχωράμε μαζί με βάση τις ανθρώπινες αξίες και την εμπιστοσύνη που μας 
δείχνετε όλα αυτά τα χρόνια.

LEMOR G.S.E ΕΠΕ
ΧΟΝΔΡΙΚΟ ΕΜΠΟΡΙΟ ΚΑΦΕ - ΥΠΗΡΕΣΙΕΣ HORECA

Διεύθυνση: Ποσειδώνος Τ.Θ. 4-4040 Βιολί Χαράκι - Ρέθυμνο
Τηλέφωνο: 28310.51888 Κινητό: 6951973623-26 Φαξ: 28310.55908

email: sales@lemor.gr | site: www.lemor.gr



7

Περιεχόμενα:

1. Επαγγελματικές μηχανές

2. Ημιεπαγγελματικές μηχανές 

3. Οικιακές μηχανές

4. Οriginal αξεσουάρ BEZZERA

5. Μύλοι Eureka

6. Original Αξεσουάρ Eureka

7. Ταμπέρ ηλεκτρικά - Μύλοι slinghshot

8. Εξαρτήματα καθαρισμού

9. Εξαρτήματα brewing - barista

10. Υλικά καθαρισμού (cafetto)

23

11

31

35

61

41

69

57

75

81



9

ΠΑΝΩ ΑΠΟ 110 ΧΡΟΝΙΑ

	 Ήταν το 1901 όταν ο Luigi Bezzera επινόησε μια πρωτοποριακή μέθοδο για την παρασκευή 
καφέ. Αυτή ήταν η πρώτη μηχανή για καφέ εσπρέσο που εκτέθηκε στην Διεθνή Έκθεση στο Μιλάνο το 
1906.
	 Με το πέρασμα του χρόνου, η εταιρεία γνώρισε σημαντική ανάπτυξη, διατηρώντας το πάθος 
της για αυτή τη δουλειά και συνεχίζει έως και σήμερα με την τέταρτη γενιά της οικογένειας Bezzera.
	 Οι διαρκείς καινοτομίες και εξελίξεις δεν έχουν αλλάξει τη φιλοσοφία και την παράδοση της 
εταιρείας, που περήφανα διατηρεί το σύνολο της γραμμής παραγωγής των μηχανών της, στις ιδιόκτητες 
εγκαταστάσεις της.
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ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΚΕΣ 
ΜΗΧΑΝΕΣ
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VICTORIA 

Η αξεπέραστη ιταλική τεχνολογία συνδυάστηκε αρμονικά με το κορυφαίο ιταλικό design για την 
δημιουργία ενός μηχανήματος που αποτελεί σχεδιαστικό πρότυπο στον κόσμο των μηχανών για spe-
ciality coffee, ενός μηχανήματος που συγκαταλέγεται στις σημαντικότερες μηχανές καφέ της εποχής 
μας! Είναι Multiboiler και μας παρέχει αξεπέραστη θερμοκρασιακή σταθερότητα, ακόμα και στις πιο 
ακραίες συνθήκες εργασίας ενώ ο προγραμματισμός της μηχανής γίνεται μέσω οθονών αφής. Αλλά 
η μεγαλύτερη καινοτομία έρχεται με τα προφίλ εκχύλισης που μας επιτρέπουν να προγραμματίσουμε 
την πίεση που διεισδύει το νερό στον καφέ, κατά την διάρκεια της εκχύλισης ώστε να παίρνουμε το 
καλύτερο αποτέλεσμα από τα μονοποικιλιακά και εκλεπτυσμένα χαρμάνια καφέ μας. 
 
ΠΡΟΦΙΛ ΕΚΧΥΛΙΣΗΣ
Με το καταχωρημένο (πατενταρισμένο) από την BEZZERA σύστημα προφίλ εκχύλισης μπορούμε να ελέγξουμε την πίεση 
που έρχεται το νερό σε επαφή με τον καφέ μας από 3 έως 11 Bar και μπορούμε να την μεταβάλλουμε κατά το δοκούν 
σε όλη την διάρκεια της εκχύλισης, το οποίο έχει σαν αποτέλεσμα να μπορούμε να πάρουμε από τον καφέ μας αυτά τα 
χαρακτηριστικά που εμείς θέλουμε και να αναδείξουμε τα γευστικά χαρακτηριστικά από μονοπωλιακά και εκλεπτυσμένα 
χαρμάνια καφέ. Χρησιμοποιώντας την πατέντα της BEZZERA για τα προφίλ πίεσης, μπορούμε να εκχυλίσουμε καφέ φίλτρου 
(V60-Hemex κτλπ) και μείγματα βοτάνων με ειδικά προγράμματα χαμηλής πίεσης. Η μηχανή διαθέτει ξεχωριστή αντλία 
προφίλ σε κάθε γκρουπ για μεγίστη σταθερότητα και αξιοπιστία, και μπορούμε, εάν θέλουμε, να ορίσουμε διαφορετικά 
προφίλ σε κάθε γκρουπ. Συνολικά έχουμε σε μια VICTORIA 3GR, τρεις αντλίες προφίλ (μία για κάθε γκρουπ) και μία 
αντλία για την τροφοδοσία των καζανιών ατμού - νερού.

PID – MULTIBOILER 
Η VICTORIA έχει σύστημα ελέγχου θερμοκρασίας εκχύλισης καφέ μέσω θερμοστατών PID. Μας επιτρέπει ακριβή 
προγραμματισμό των θερμοκρασιών, ενώ εχει ανεξάρτητα boiler καφέ, ένα για κάθε γκρουπ και επιτρέπει να ορίσουμε 
διαφορετικές θερμοκρασίες σε κάθε ένα από αυτά τα boiler. Μια ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στην κεφαλή του 
γκρουπ, κρατά τη θερμοκρασία της κεφαλής γκρουπ σταθερή, ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες εργασίας. Η VICTORIA 
είναι εφοδιασμένη με ένα σύστημα δύο ανεξάρτητων καζανιών για ζεστό νερό και ατμό. Όποτε χρειαστούμε μπορούμε με 
ενα ειδικό πρόγραμμα να συνδέσουμε τα δύο καζάνια ατμού ώστε να έχουμε μια αδιάκοπη παραγωγή ατμού και καλύτερη 
σταθερότητα. Τα καζάνια είναι εφοδιασμένα με ξεχωριστούς διακόπτες on/off ώστε να μπορούμε να τα ανοιγοκλείσουμε 
ανεξάρτητα. Συνολικά έχουμε σε μια VICTORIA 3GR 3 boiler για τον καφέ με 3 κεφάλες γκρουπ με ενσωματωμένη 
αντίσταση και 2 boiler ζεστού νερού και ατμού. 

ΟΘΟΝΗ ΑΦΗΣ 
Ο προγραμματισμός της μηχανής γίνεται μέσω οθονών αφής τελευταίας τεχνολογίας. Mε ένα κατανοητό στο χρήστη 
περιβάλλον, επιτρέπει να προγραμματίσουμε εύκολα τις παραμέτρους της μηχανής. Χρησιμοποιώντας προκαθορισμένα 
γευστικά προφίλ, ή δίνοντας μας την μέγιστη δυνατότητα παραμετροποίησης. Χρησιμοποιώντας την πατέντα της BEZ-
ZERA για τα προφίλ πίεσης, μπορούμε να εκχυλίσουμε καφέ φίλτρου (V60-Hemex κτλπ) και μείγματα βοτάνων με ειδικά 
προγράμματα χαμηλής πίεσης.

VICTORIA

ΣΤΑΘΕΡΟ PH ΝΕΡΟΥ
Στην προσπάθειά μας να κρατήσουμε σταθερό το pH και την ποιότητα του νερού στα boiler του ατμού και ζεστού νερού, 
(οπού το νερό δεν ανανεώνετε τόσο συχνά) η VICTORIA έχει σύστημα αυτόματης ανανέωσης νερού. Η VICTORIA μας 
επιτρέπει να προγραμματίσουμε την ώρα της αυτόματης ανανέωσης στα boiler ή εάν θέλουμε την απενεργοποίηση του 
συστήματος. Το σύστημα αυτόματης ανανέωσης νερού αντικαθιστά 0.5 Litr νερού κάθε μέρα στα boiler.

Multi boiler: 
Σύστημα πολλαπλών καζανιών, ξεχωριστά καζάνια καφέ 
για κάθε γκρουπ και ξεχωριστά καζάνια ατμού νερού.

Brewing profile: 
Σύστημα ελέγχου προφίλ εκχύλισης καφέ που μας επιτρέπει 
τον πλήρη έλεγχο κατά την διάρκεια της εκχύλισης. Τα 
προφίλ εκχύλισης καφέ λειτουργούν μεσώ ανεξαρτήτων 
αντλιών,μια για κάθε γκρουπ. 

Οθόνη αφής: 
Οθόνη αφής TFT με εργονομικό περιβάλλον.

Παραμετροποίηση Θερμοκρασιών: 
Απόλυτος έλεγχος θερμοκρασιών όλων των καζανιών και 
των κεφαλών των γκρουπ.

Γκρουπ ελεγχόμενα με θερμοστάτη: 
Μια ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στην κεφαλή του 
γκρουπ, κρατά τη θερμοκρασία της κεφαλής γκρουπ 
σταθερή, ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Καφές brew pour-over και τσάι: 
Με το πατενταρισμένο πρόγραμμα της BEZZERA μπορούμε 
να εκχυλίσουμε καφέ φίλτρου μεσώ μεθόδων V60-He-
mex κτλπ, το οποίο μπορούμε να το παραμετροποιήσουμε 
εύκολα πάνω στις ανάγκες του δικού μας καφέ. Ενώ με το 
ειδικό για τσάι πορταφίλτερ μπορούμε να εκχυλίσουμε τσάι 
ή μείγμα βοτάνων. 

Οικονομία ρεύματος: 
Όταν δεν έχουμε μεγάλο φόρτο εργασίας μπορούμε να 
απενεργοποιήσουμε το ένα από τα δυο boiler ατμού - νερού 
ώστε να εξοικονομήσουμε 2500 wat, και άλλα 1000 wat 
από κάθε γκρουπ που απενεργοποιούμε, ώστε να πετύχουμε 
πραγματική οικονομία.

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Προγραμματισμός αυτόματου ημερήσιου On/Off: 
Μπορούμε να προγραμματίσουμε το αυτόματο 
ανοιγοκλείσιμο όλων των αντιστάσεων της μηχανής 
ανεξάρτητα. 

Αυτόματο πρόγραμμα καθαρισμού γκρουπ.

Κλείδωμα δόσεων: 
Διατίθεται συνολικό σύστημα ελέγχου, επιτρέποντας το 
κλείδωμα των δόσεων για τη διαχείριση και την προστασία 
των προηγμένων ρυθμίσεων.

Σταθερό pH: 
Σύστημα αυτόματης ανανέωσης νερού που κραταά σταθερό 
το pH και την ποιότητα του νερου στα boiler του ατμού και 
ζεστού νερού.

Έλεγχος φίλτρου νερού και κύκλων συντήρησης.

Ρυθμιζόμενη ένταση και χρώματα RGB LED.

LED SPOT κάτω απο τα γκρουπ.

Ευρύχωρος χώρος εργασίας: 
Μεγάλος χώρος εργασίας κάτω από τα γκρουπ με 
αποσπώμενους αποστάτες ώστε να μπορούμε να 
χρησιμοποιήσουμε ό,τι σκεύος θέλουμε. 

Διαθέσιμα χρώματα: Λευκό, Μαύρο, Κόκκινο

Τιμή: 
2 group: 10.402.09 € | 3 group:14.056.88 €
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ARCADIA BREWING PROFILE

Η τεχνογνωσία και αξιοπιστία της BEZZERA, ενισχυμένη με τις σύγχρονες τεχνολογικές λύσεις, 
δημιούργησαν ένα νέο μοντέλο μηχανής εσπρέσο για να ικανοποιήσει πολύ απαιτητικούς χρήστες. Το 
κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας έχει συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις 
πάνω στην κεφαλή του γκρουπ για σταθερές θερμοκρασίες ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες 
εργασίας. Αλλά η μεγαλύτερη καινοτομία έρχεται με τα προφίλ εκχύλισης που μας επιτρέπουν να 
προγραμματίσουμε την πίεση που διεισδύει το νερό στον καφέ, κατά την διάρκεια της εκχύλισης 
ώστε να πάρουμε το καλύτερο αποτέλεσμα από τον καφέ μας. Με το σύστημα για αφρόγαλα που 
διαθέτει, μπορούμε να πάρουμε εύκολα τρεις διαφορετικές υφές γάλακτος, με ό,τι θερμοκρασία 
έχουμε αποθηκεύσει εμείς, στο καθένα.  
 
ΠΡΟΦΙΛ ΕΚΧΥΛΙΣΗΣ
Με το καταχωρημένο (πατενταρισμένο) από την BEZZERA σύστημα προφίλ εκχύλισης μπορούμε να ελέγξουμε την πίεση 
που έρχεται το νερό σε επαφή με τον καφέ μας από 3 έως 11 Bar και μπορούμε να την μεταβάλλουμε κατά το δοκούν 
σε όλη την διάρκεια της εκχύλισης, το οποίο έχει σαν αποτέλεσμα να μπορούμε να πάρουμε από τον καφέ μας αυτά τα 
χαρακτηριστικά που εμείς θέλουμε και να αναδείξουμε τα γευστικά χαρακτηριστικά από μονοπωλιακά και εκλεπτυσμένα 
χαρμάνια καφέ. Χρησιμοποιώντας την πατέντα της BEZZERA για τα προφίλ πίεσης, μπορούμε να εκχυλίσουμε καφέ φίλτρου 
(V60-Hemex κτλπ) και μείγματα βοτάνων με ειδικά προγράμματα χαμηλής πίεσης. Η μηχανή διαθέτει ξεχωριστή αντλία 
προφίλ σε κάθε γκρουπ, για μεγίστη σταθερότητα και αξιοπιστία, και μπορούμε εάν θέλουμε να ορίσουμε διαφορετικά 
προφίλ σε κάθε γκρουπ. Συνολικά έχουμε σε μια ARCADIA BREWING PROFILE 3GR, τρεις αντλίες προφίλ (μια για κάθε 
γκρουπ) και μια αντλία για την τροφοδοσία του καζανιού ατμού - νερού.

PID – MULTIBOILER 
Η ARCADIA έχει σύστημα ελέγχου θερμοκρασίας εκχύλισης καφέ μέσω θερμοστατών PID, που μας επιτρέπει ακριβή 
προγραμματισμό των θερμοκρασιών, ενώ έχει και εναλλάκτες θερμότητας νέας τεχνολογίας, όπου το κλασικό σύστημα 
με εναλλάκτες έχει συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω στην κεφαλή του γκρουπ, για σταθερές 
θερμοκρασίες ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες εργασίας.

ΟΘΟΝΗ ΑΦΗΣ

Ο προγραμματισμός της μηχανής γίνεται μέσω οθονών αφής τελευταίας τεχνολογίας. Mε ένα κατανοητό στο χρήστη 
περιβάλλον, επιτρέπει να προγραμματίσουμε εύκολα τις παραμέτρους της μηχανής. Χρησιμοποιώντας προκαθορισμένα 
γευστικά προφίλ, ή δίνοντας μας, την μέγιστη δυνατότητα παραμετροποίησης. 

ARCADIA BREWING PROFILE

Τιμή: 
1 group: 5.847.66 € | 2 group: 7.140.90 € | 3 group: 8.434.13 €

ΑΥΤΟΜΑΤΟ ΣΥΣΤΗΜΑ ΓΙΑ ΑΦΡΟΓΑΛΑ
Μπορούμε να ρυθμίσουμε τρία πλήκτρα για αφρόγαλα και να επιλέξουμε ανάμεσα σε τρεις διαφορετικές υφές γάλακτος 
και τρεις διαφορετικές θερμοκρασίες γάλακτος, τις οποίες μπορούμε να παραμετροποιήσουμε όπως εμείς θέλουμε.

ΠΛΗΚΤΡΑ ΤΣΑΓΙΟΥ
Μπορούμε να ρυθμίσουμε τρία πλήκτρα για τσάι και να επιλέξουμε ανάμεσα σε τρεις διαφορετικές ποσότητες νερού και 
τρεις διαφορετικές θερμοκρασίες νερού, τις οποίες μπορούμε να παραμετροποιήσουμε, όπως εμείς θέλουμε.

Ενναλλάκτες θερμότητας νέας τεχνολογίας: 
Το κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας έχει 
συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω 
στην κεφαλή του γκρουπ για σταθερές θερμοκρασίες 
ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Brewing profile: 
Σύστημα ελέγχου προφίλ εκχύλισης καφέ που μας 
επιτρέπει τον πλήρη έλεγχο κατά την διάρκεια της 
εκχύλισης. Τα προφίλ εκχύλισης καφέ λειτουργούν μεσώ 
ανεξαρτήτων αντλιών, μια για κάθε γκρουπ. 

Οθόνη αφής: 
Οθόνη αφής TFT, με εργονομικό περιβάλλον.

Αυτόματο σύστημα για Αφρόγαλα: 
Επιτρέπει τη ρύθμιση τριών διαφορετικών προγραμμάτων 
με 3 διαφορετικές υφές και 3 διαφορετικές θερμοκρασίες 
για το γάλα.

Παραμετροποίηση Θερμοκρασιών: 
Έλεγχος θερμοκρασιών καζανιού και των κεφαλών των 
γκρουπ.

Γκρουπ ελεγχόμενα με θερμοστάτη : 
Μια ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στην κεφαλή του 
γκρουπ, κρατά τη θερμοκρασία της κεφαλής του γκρουπ 
σταθερή, ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Καφές brew pour-over και τσάι: 
Με το πατενταρισμένο πρόγραμμα της BEZZERA μπορούμε 
να εκχυλίσουμε καφέ φίλτρου μεσώ μεθόδων V60-He-
mex κτλ, το οποίο μπορούμε να το παραμετροποιήσουμε 
εύκολα πάνω στις ανάγκες του δικού μας καφέ. Ενώ με 
το ειδικό για τσάι πορταφίλτερ μπορούμε να εκχυλίσουμε 
τσάι ή μείγμα βοτάνων.

Προγραμματιζόμενα πλήκτρα: 
Προγραμματιζόμενες δόσεις καφέ, τσαγιού και 
αφρόγαλου. 

Αυτόματο πρόγραμμα καθαρισμού γκρουπ.

Κλείδωμα δόσεων: 
Διατίθεται συνολικό σύστημα ελέγχου, επιτρέποντας 
το κλείδωμα των δοσεων για τη  διαχείριση και την 
προστασία των προηγμένων ρυθμίσεων.

Wi-Fi: 
Μια τελευταίας τεχνολογίας μονάδα wi-fi, επιτρέπει στην 
μηχανή να συνδεθεί με οποιοδήποτε smartphone, tab-
let ή Η/Υ με ασύρματη κάρτα δικτύου, και σε μας να 
ελέγχουμε διάφορες παραμέτρους, να προγραμματίζουμε 
και να κατεβάζουμε γευστικά προφίλ και να δημιουργούμε 
κοινόχρηστα αρχεία με οποιοδήποτε λειτουργικό 
σύστημα.  

Χάλκινο καζάνι: 
Παρέχει εξαιρετική αποδοτικότητα σε ατμό και ζεστό 
νερό. Το επίπεδο του νερού και η πίεση του ατμού 
ελέγχονται αυτόματα από μια ηλεκτρονική μονάδα 
ελέγχου.

Ασφάλεια: 
Τη διπλή ασφάλεια του καζανιού, εγγυάται ένας 
θερμοστάτης ασφαλείας και μια υδραυλική βαλβίδα 
υψηλής πίεσης.

LOGO: 
Στην πλάτη φωτιζόμενο LED.

Ευρύχωρος χώρoς εργασίας: 
Μεγάλος χώρος εργασίας 14cm κάτω από τα γκρουπ 
με αποσπώμενους αποστάτες ώστε να μπορούμε να 
χρησιμοποιήσουμε ό,τι σκεύος θέλουμε. 
 
Διαθέσιμα χρώματα: 
Λευκό, Μαύρο, Πορτοκαλί.

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
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ARCADIA DE PID

Η τεχνογνωσία και αξιοπιστία της BEZZERA, ενισχυμένη με τις σύγχρονες τεχνολογικές λύσεις, 
δημιούργησαν ένα νέο μοντέλο μηχανής εσπρέσο για να ικανοποιήσει πολύ απαιτητικούς χρήστες. Το 
κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας έχει συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις 
πάνω στην κεφαλή του γκρουπ για σταθερές θερμοκρασίες ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες 
εργασίας. Η ARCADIA PID είναι εφοδιασμένη με οθόνη TFT 3.5”, που επιτρέπει στο χρήστη να 
ρυθμίσει τη θερμοκρασία στις κεφάλες των γκρουπ και το μπόιλερ του ατμού και έχει PID θερμοστάτες 
που μας επιτρέπουν να πετύχουμε πραγματική ακρίβεια και σταθερότητα στις θερμοκρασίες. Ένα 
πρακτικό μενού, μας εμφανίζει τον αριθμό των ροφημάτων που παρασκευάστηκαν, τα κυριότερα 
μηνύματα βλαβών, καθώς και υπενθυμίσεις συντήρησης. 

Τιμή: 
1 group: 4.294.92 € | 2 group: 5010.75 € | 3 group: 5965.18 €

ΑRCADIA DE PID

Ενναλλάκτες θερμότητας νέας τεχνολογίας: 
Το κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας έχει 
συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω 
στην κεφαλή του γκρουπ, για σταθερές θερμοκρασίες 
ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Οθόνη αφής: 
Οθόνη αφής TFT με εργονομικό περιβάλλον.

Παραμετροποίηση Θερμοκρασιών: 
Έλεγχος θερμοκρασιών καζανιού και των κεφαλών των 
γκρουπ.

Γκρουπ ελεγχόμενα με θερμοστάτη: 
Μια ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στην κεφαλή του 
γκρουπ, κρατά τη θερμοκρασία της κεφαλής του γκρουπ 
σταθερή, ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Προγραμματιζόμενα πληκτρα : 
Τέσσερις προγραμματιζόμενες δόσεις καφέ για κάθε 
γκρουπ, με ένα κουμπί συνεχούς ροής και μια εντολή 
για αναμεμειγμένο ζεστό - κρύο νερό, για να μειωθεί η 
κατανάλωση ενέργειας στο ελάχιστο και να έχουμε το 
νερό σε ιδανική θερμοκρασία για χρήση.

Αυτόματο πρόγραμμα καθαρισμού γκρουπ

Κλείδωμα δόσεων: 
Διατίθεται συνολικό σύστημα ελέγχου, επιτρέποντας 
το κλείδωμα των δόσεων, για τη διαχείριση και την 
προστασία των προηγμένων ρυθμίσεων.

Χάλκινο καζάνι: 
Παρέχει εξαιρετική αποδοτικότητα σε ατμό και ζεστό νερό. 
Το επίπεδο του νερού και η πίεση του ατμού ελέγχονται 
αυτόματα από μια ηλεκτρονική μονάδα ελέγχου.

Ασφάλεια: 
Τη διπλή ασφάλεια του καζανιού εγγυάται ένας 
θερμοστάτης ασφαλείας και μια υδραυλική βαλβίδα 
υψηλής πίεσης.

LOGO Στην πλάτη φωτιζόμενο LED.

Ευρύχωρος χώρος εργασίας: 
Μεγάλος χώρος εργασίας 14cm κάτω από τα γκρουπ 
με αποσπώμενους αποστάτες ώστε να μπορούμε να 
χρησιμοποιήσουμε ό,τι σκεύος θέλουμε. 
 
Διαθέσιμα χρώματα: 
Λευκό, Μαύρο, Πορτοκαλί.

 ARCADIA DE PIDARCADIA DE PID

EAGLE

Αυτό το μοντέλο είναι ένα πιστό αντίγραφο της περιόδου Belle Epoque, το σώμα είναι κατασκευασμένο 
στο χέρι από πρώτης ποιότητας υλικά. Η μηχανή είναι διαθέσιμη σε χρυσό μπρούτζου , επιχρωμιωμένη 
σε μαύρο και σε έκδοση απλή (PM) και ηλεκτρονική (DE). Η μηχανή χρησιμοποιεί μηχανική αντλία και τα 
γκρουπ ηλεκτροβαλβίδες που ελέγχονται ηλεκτρονικά. Μπορούμε να προγραμματίσουμε έως τέσσερις 
διαφορετικές δόσεις καφέ, με σταθερή ποσότητα και θερμοκρασία. Δεν έχει προγραμματιζόμενα 
πλήκτρα άλλα μόνο ένα κουμπί που ενεργοποιεί την αντλία και ανοίγει την ηλεκτροβαλβίδα για την 
παραγωγή καφέ μέχρι την επιθυμητή ποσότητα. Όταν πάρουμε την ποσότητα που θέλουμε, πατώντας 
πάλι το κουμπί, το γκρουπ σταματά. 

Πιστό αντίγραφο της περιόδου Belle Epoque.

Προγραμματιζόμενα πληκτρα: 
Τέσσερις προγραμματιζόμενες δόσεις καφέ για κάθε 
γκρουπ. (DE)

Χάλκινο καζάνι: 
Παρέχει εξαιρετική αποδοτικότητα σε ατμό και ζεστό νερό. 
Το επίπεδο του νερού και η πίεση του ατμού ελέγχονται 
αυτόματα από μια ηλεκτρονική μονάδα ελέγχου.

Ασφάλεια: 
Τη διπλή ασφάλεια του καζανιού εγγυάται ένας 
θερμοστάτης ασφαλείας και μια υδραυλική βαλβίδα 
υψηλής πίεσης.

Αυτόματη πλήρωση νερού στο καζάνι.

Αυτόματη πλήρωση νερού στο καζάνι.

Αυτόματη διακοπή ρεύματος στην αντίσταση σε 
περίπτωση χαμηλής στάθμης νερού στο καζάνι.

Ενσωματωμένη αντλία.
 
Εφοδιασμένη με αποσκληρυντή νερού.

Ευρύχωρος χώρος εργασίας: 
Μεγάλος χώρος εργασίας ώστε να μπορούμε να 
χρησιμοποιήσουμε ό,τι σκεύος θέλουμε. 

Διαθέσιμα χρώματα: 
Χρυσό μπρούτζου, χρώμιο, μαύρο

EAGLE

Τιμή: 
PM: 11.612.60 € | DE:13.175.46 €

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
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Η νέα σειρά μηχανών εσπρέσο DIGITA ενσωματώνει στο λειτουργικό της σύστημα όλα όσα χρειάζονται 
για τις απαιτήσεις μιας μηχανής στον τομέα της Ho.Re.Ca. Το κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας 
έχει συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω στην κεφαλή του γκρουπ για σταθερές 
θερμοκρασίες ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες εργασίας, ενώ μια ενσωματωμένη οθόνη μας 
επιτρέπει να ελέγχουμε σημαντικές παραμέτρους, όπως τον χρόνο εκχύλισης και την θερμοκρασία.

DIGITA

Τιμή: 
1 group: 3.598.56 €, 2 group: 4329.52 €, 3 group: 5.229.16 €

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Ενναλλάκτες θερμότητας νέας τεχνολογίας: 
Το κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας έχει 
συνδυαστεί με γκρουπ, που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω 
στην κεφαλή του γκρουπ για σταθερές θερμοκρασίες 
ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Οθόνη αφής: 
Μια μικρή εύχρηστη οθόνη μας δίνει βασικές πληροφορίες, 
όπως το χρόνο εκχύλισης και τις θερμοκρασίες.

Παραμετροποίηση Θερμοκρασιών: 
Έλεγχος θερμοκρασιών καζανιού και των κεφαλών των 
γκρουπ.

Γκρουπ ελεγχόμενα με θερμοστάτη: 
Μια ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στην κεφαλή του 
γκρουπ, κρατά τη θερμοκρασία της κεφαλής γκρουπ 
σταθερή, ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Προγραμματιζόμενα πληκτρα:  
Τέσσερις προγραμματιζόμενες δόσεις καφέ για κάθε 
γκρουπ με ένα κουμπί συνεχούς ροής και μια εντολή ζεστό 
νερό.

Αυτόματο πρόγραμμα καθαρισμού γκρουπ.

Αυτόματο σύστημα On-Of .

Προγραμματιζόμενη προ-εκχύλιση. 

Χάλκινο καζάνι: 
Παρέχει εξαιρετική αποδοτικότητα σε ατμό και ζεστό νερό. 
Το επίπεδο του νερού και η πίεση του ατμού ελέγχονται 
αυτόματα από μια ηλεκτρονική μονάδα ελέγχου.

Ασφάλεια: 
Τη διπλή ασφάλεια του καζανιού εγγυάται ένας θερμοστάτης 
ασφαλείας και μια υδραυλική βαλβίδα υψηλής πίεσης.

Ευρύχωρος χώρος εργασίας: 
Μεγάλος χώρος εργασίας 13cm κάτω από τα γκρουπ 
με αποσπωμένους αποστάτες ώστε να μπορούμε να 
χρησιμοποιήσουμε ότι σκεύος θέλουμε. 

Διαθέσιμα χρώματα:
Λευκό, Μαύρο, Ανοξείδωτο ατσάλι,κόκκινο

Η νέα σειρά μηχανών εσπρέσο WOODY και B2016 DE ενσωματώνουν τα βασικά χαρακτηριστικά 
των μηχανών BEZZERA: αξιοπιστία, ανθεκτικότητα, ευελιξία. Το κλασικό σύστημα με εναλλάκτες 
θερμότητας έχει συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω στην κεφαλή του γκρουπ για 
σταθερές θερμοκρασίες ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες εργασίας. Η WOODY έχει χειρολαβές 
από ξύλο τριανταφυλλιάς που δίνουν μια μοδάτη εμφάνιση σε μια δυνατή και αξιόπιστη μηχανή. 
Η ηλεκτρονική έκδοση DE, μια πλακέτα ελέγχου διαχειρίζεται τις δόσεις του καφέ που προγραμματίζονται 
από το χρήστη. Μπορούμε να προγραμματίσουμε μέχρι 4 διαφορετικές δόσεις καφέ για κάθε γκρουπ.

Τιμή: 
WOODY: 1 group: 3.311.80 € | 2 group: 3.925.81€| 3 group: 4.827.69 €
B2016 DE: 1 group: 3.143.13 € | 2 group: 3.757.03 € | 3 group: 4.658.63 €

WOODY | B2016 DE

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Ενναλλάκτες θερμότητας νέας τεχνολογίας: 
Το κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας έχει 
συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω 
στην κεφαλή των γκρουπ, για σταθερές θερμοκρασίες 
ακόμη και στις ποιο δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Γκρουπ ελεγχόμενα με θερμοστάτη: 
Μια ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στην κεφαλή του 
γκρουπ, κρατά τη θερμοκρασία της κεφαλής γκρουπ 
σταθερή, ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Προγραμματιζόμενα πληκτρα :  
Τέσσερις προγραμματιζόμενες δόσεις καφέ για κάθε 
γκρουπ με ένα κουμπί συνεχούς ροής και μια εντολή για 
ζεστό νερό.

Εξαιρετίκο φινιρισμα: 
Χειρολαβές από ξύλο τριανταφυλλιάς που δίνουν μια 
μοδάτη εμφάνιση σε μια δυνατή και αξιόπιστη μηχανή. 
(μονο στην WOODY)

Χάλκινο καζάνι: 
Παρέχει εξαιρετική αποδοτικότητα σε ατμό και ζεστό νερό. 
Το επίπεδο του νερού και η πίεση του ατμού ελέγχονται 
αυτόματα από μια ηλεκτρονική μονάδα ελέγχου.

Ασφάλεια: 
Τη διπλή ασφάλεια του καζανιού εγγυάται ένας θερμοστάτης 
ασφαλείας και μια υδραυλική βαλβίδα υψηλής πίεσης.

Ανθεκτικότητα: 
Το σώμα της WOODY είναι εξ ολοκλήρου κατασκευασμένο 
από ανοξείδωτο ατσάλι AISI 304 (14301).

Ευρύχωρος χώρος εργασίας: 
Μεγάλος χώρος εργασίας 13cm κάτω από τα γκρουπ 
με αποσπωμένους αποστάτες ώστε να μπορούμε να 
χρησιμοποιήσουμε ό,τι σκεύος θέλουμε. 

Διαθέσιμα χρώματα : 
WOODY: Λευκό 
B2016DE: Λευκό, Μαύρο, Ανοξείδωτο ατσάλι,κόκκινο
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Η νέα σειρά μηχανών εσπρέσο OTTO συνδυάζει την πρακτικότητα μιας compact  μηχανής με 
την ικανότητα παραγωγής μιας μηχανής καφέ. Με δύο γκρουπ επίσης ενσωματώνει τα βασικά 
χαρακτηριστικά των μηχανών BEZZERA: αξιοπιστία, ανθεκτικότητα, ευελιξία. Το κλασικό σύστημα με 
εναλλάκτες θερμότητας έχει συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω στην κεφαλή του 
γκρουπ για σταθερές θερμοκρασίες ακόμη και στις πιο δύσκολες συνθήκες εργασίας. Η ηλεκτρονική 
έκδοση DE, μια πλακέτα ελέγχου διαχειρίζεται τις δόσεις του καφέ που προγραμματίζονται από το 
χρήστη. Μπορούμε να προγραμματίσουμε μέχρι τέσσερις διαφορετικές δόσεις καφέ για κάθε γκρουπ.

OTTO COMPACT DE

Τιμή: 
2 group: 3.315.00 €, Εxtra χρώμα: 125,00€

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Ενναλλάκτες θερμότητας νέας τεχνολογίας: 
Το κλασικό σύστημα με εναλλάκτες θερμότητας έχει 
συνδυαστεί με γκρουπ που διαθέτουν αντιστάσεις πάνω 
στην κεφαλή του γκρουπ, για σταθερές θερμοκρασίες 
ακόμη και στις ποιο δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Προγραμματιζόμενα πληκτρα :  
Τέσσερις προγραμματιζόμενες δόσεις καφέ για κάθε 
γκρουπ με ένα κουμπί συνεχούς ροής και μια εντολή 
ζεστό νερό.

Compact: 
Με πλάτος μόλις 50cm.

Χάλκινο καζάνι: 
Παρέχει εξαιρετική αποδοτικότητα σε ατμό και ζεστό 
νερό. Το επίπεδο του νερού και η πίεση του ατμού 
ελέγχονται αυτόματα από μια ηλεκτρονική μονάδα 
ελέγχου.

Ασφάλεια: 
Τη διπλή ασφάλεια του καζανιού εγγυάται ένας 
θερμοστάτης ασφαλείας και μια υδραυλική βαλβίδα 
υψηλής πίεσης.

Ανθεκτικότητα: 
Το σώμα της OTTO είναι εξ ολοκλήρου κατασκευασμένο 
από ανοξείδωτο ατσάλι AISI 304 (14301).

Ευρύχωρος χώρος εργασίας: 
Μεγάλος χώρος εργασίας 13cm κάτω από τα γκρουπ 
με αποσπωμένους αποστάτες ώστε να μπορούμε να 
χρησιμοποιήσουμε ότι σκεύος θέλουμε. 

Διαθέσιμα χρώματα: 
Λευκό, Μαύρο, Ανοξείδωτο ατσάλι,κόκκινο

Τιμή: 
1 group: 2.670.62 €, 2 group: 3.240.17 €, 3 group: 3.986.94 €

Η σειρά μηχανών εσπρέσο B2013 είναι ένας συνδυασμός μεταξύ νεωτερικότητας και παράδοσης και 
μας προσφέρει το παραδοσιακό σύστημα με μοχλό σε μια σύγχρονη μηχανή, ενώ ενσωματώνει όλα 
τα χαρακτηριστικά των μηχανών BEZZERA: αξιοπιστία, ανθεκτικότητα, ευελιξία.

ΜΗΧΑΝΗ ΦΙΛΙΚΗ ΠΡΟΣ ΤΟ ΧΡΗΣΤΗ
Μπορεί να λειτουργήσει χωρίς ηλεκτρική ενέργεια, καθώς την πίεση του νερού για την παρασκευή 
του καφέ την δίνει το σύστημα του μοχλού, Και εαν συνδυαστεί με λειτουργιά υγραερίου μπορεί να 
τοποθετηθεί οπουδήποτε χωρίς την ανάγκη ηλεκτρικού ρεύματος, ενώ ο μεγάλος χώρος εργασίας και 
τα ειδικά πλαίσια επιτρέπουν τη χρήση φλυτζανιών έως 13 εκ.

B2013 AL

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Θερμοσιφωνικά Γκρουπ: 
Τα γκρουπ θερμαίνονται από το παραδοσιακό 
θερμοσιφωνικό σύστημα θέρμανσης.

Παραδοσιακό σύστημα με μοχλό: 
Μπορεί να λειτουργήσει χωρίς ηλεκτρική ενέργεια, 
καθώς την πίεση του νερού για την παρασκευή του 
καφέ, την δίνει το σύστημα του μοχλού

Αέριο (GPL ή Φυσικό) ή ηλεκτρική αντίσταση.
 
Προαιρετικά αυτόματη πλήρωση του καζανιού.

Χάλκινο καζάνι: 
Παρέχει την μέγιστη απόδοση σε ατμό και ζεστό 
νερό. Τα επίπεδα ατμού και ζεστού νερού ρυθμίζονται 
αυτόματα από ένα πίνακα ελέγχου.

Ασφάλεια:
Διπλό σύστημα ασφαλείας, που εγγυάται ο θερμοστάτης 
υψηλής θερμοκρασίας και η βαλβίδα υψηλής πίεσης.

Ανθεκτικότητα: 
Το σώμα της Β2013 είναι εξ ολοκλήρου κατασκευασμένο 
από ανοξείδωτο ατσάλι AISI 304 (14301).

Παραδοσιακό σύστημα με μοχλό: 
Μπορεί να λειτουργήσει χωρίς ηλεκτρική ενέργεια καθώς 
την πίεση του νερού για την παρασκευή του καφέ, την 
δίνει το σύστημα του μοχλού.

Ευελιξία: 
Ο μεγάλος χώρος εργασίας και τα ειδικά πλαίσια 
επιτρέπουν τη χρήση φλυτζανιών έως 13 εκ.
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ΗΜΙ-ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΚΕΣ 
ΜΗΧΑΝΕΣ
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Η MATRIX είναι μια μηχανή εσπρέσο υψηλής ποιότητας,  φτιαγμένη με επαγγελματικά τεχνολογικά 
υλικά, που μας παρέχει εξαιρετικό εσπρέσο και καπουτσίνο σε λίγα δευτερόλεπτα. Ειναι Multi boil-
er και εγγυάται θερμική σταθερότητα όπως μία επαγγελματική μηχανή καφέ. Έχει οθόνη αφής, 
προγραμματιζόμενες δόσεις (μονο στην DE) και PID θερμοστάτες για να μπορούμε να έχουμε τον 
απόλυτο έλεγχο των θερμοκρασιών μας. Επίσης, έχει εξαιρετικό φινίρισμα από διαφανή πλαϊνά 
πλεξιγκλάς καπάκια, τα οποία είναι φωτιζόμενα με ρυθμιζόμενο RGB LED σε ένταση και χρώμα ώστε 
να ταιριάζει τέλεια με τον χώρο σας. Διαθέσιμη σε δύο εκδόσεις DE - MN.

MATRIX DE   |  ΜΑΤRΙΧ ΜΝ

Οθόνη αφής. TFT 3.5’’

Multiboiler - ξεχωριστά καζάνια καφέ-ατμού. 

Επαγγελματικός ροομετριτής. (Μονό στην DE)

Μηχανική αντλία 70Litr/H.

Ρυθμιζόμενες από τον χρηστή  θερμοκρασίες 
από 3 PID ψηφιακούς  θερμοστάτες. (2 PID στo μοντέλο 
MN)

Ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στο γκρουπ, για 
σταθερή θερμοκρασία ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες 
εργασίας. (Μονό στην DE)

Χάλκινο Boiler καφε 0,45Litr.
 
Χάλκινο Boiler ατμου 1 Litr.

Ρύθμιση προτεραιότητας θέρμανσης Boiler.

Αυτόματη τροφοδοσία νερού.

Αυτόματη διακοπή λειτουργίας των αντιστάσεων 
σε περίπτωση έλλειψης νερού.

Προγραμματισμός αυτόματου ημερήσιου On/
Off.

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Αυτόματο πρόγραμμα καθαρισμού γκρουπ. 

Ρυθμιζόμενη προ-εκχύλιση.

Έλεγχος φίλτρου νερού και κύκλων 
συντήρησης. 

Επιλογή τροφοδοσίας νερού από το δίκτυο ή από 
δοχείο νερού.

Προγραμματιζόμενα πλήκτρα με τέσσερις 
παραμετροποιησήμες δόσεις και 1 χειροκίνητη. 
(Μονό στην DE) 

E61 Group. (Μονό στην MN)
 
Σκελετός και σώμα από ανοξείδωτο ατσάλι AISI 
304 (14301).
 
Ρυθμιζόμενη ένταση και χρώματα RGB LED.

2 Ακροφύσια με μοχλό για ατμό και ζεστό νερό.

Portafilter 58Φ.

Xειρολαβές από ξύλο τριανταφυλλιάς.
 
Τρίοδη ηλεκτροβαλβίδα γκρουπ.

Διαθέσιμα χρώματα:
Ανοξείδωτο ατσάλι

Τιμή: 
Matrix de: 3.040.23 € | Matrix mn: 2.810.78 €

Η  DUO είναι μια μηχανή εσπρέσο υψηλής ποιότητας φτιαγμένη με επαγγελματικά τεχνολογικά υλικά, που 
μας παρέχει εξαιρετικό εσπρέσο και καπουτσίνο σε λίγα δευτερόλεπτα. Ειναι Multi boiler και εγγυάται 
θερμική σταθερότητα όπως μία επαγγελματική μηχανή καφέ. Έχει οθόνη αφής,προγραμματιζόμενες 
δόσεις (μονο στην DE) και PID θερμοστάτες για να μπορούμε να έχουμε τον απόλυτο έλεγχο των 
θερμοκρασιών μας. Διαθέσιμη σε δύο εκδόσεις DE - MN.

DUO DE      |       DUO MN

Οθόνη αφής. TFT 3.5’’

Multiboiler - ξεχωριστά καζάνια καφέ- ατμού.

Επαγγελματικός ροομετριτής. (Μονό στην DE)

Μηχανική αντλία 70Litr/H

Ρυθμιζόμενες από τον χρήστη  θερμοκρασίες 
από 3 PID ψηφιακούς  θερμοστάτες (2 PID στo μοντέλο 
MN).

Ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στο γκρουπ, για 
σταθερή θερμοκρασία ακόμα και σε δύσκολες συνθήκες 
εργασίας. (Μονό στην DE)

Χάλκινο Boiler καφε 0,45Litr.
 
Χάλκινο Boiler ατμου 1 Litr.

Ρύθμιση προτεραιότητας θέρμανσης Boiler.

Αυτόματη τροφοδοσία νερού.

Αυτόματη διακοπή λειτουργίας των 
αντιστάσεων σε περίπτωση έλλειψης νερού 
στο καζάνι.

Προγραμματισμός αυτόματου ημερήσιου 
On/Off.

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Αυτόματο πρόγραμμα καθαρισμού 
γκρουπ. 

Ρυθμιζόμενη προ-εκχύλιση.

Έλεγχος φίλτρου νερού και κύκλων 
συντήρησης.

Επιλογή τροφοδοσίας νερού από το δίκτυο ή 
από δοχείο νερού.

Προγραμματιζόμενα πλήκτρα με τέσσερις 
παραμετροποιησήμες δόσεις και 1 χειροκίνητη. 
(Μονό στην DE)

E61 Group (Μονό στην MN)

Σκελετός και σώμα από ανοξείδωτο ατσάλι 
AISI 304 (14301).
 
LOGO στην πλάτη φωτιζόμενο LED.

2 Ακροφύσια με μοχλό για ατμό και ζεστό 
νερό.

Portafilter 58Φ.

Xειρολαβές από ξύλο τριανταφυλλιάς. 
 
Τρίοδη ηλεκτροβαλβίδα γκρουπ.

Διαθέσιμα χρώματα:
Ανοξείδωτο ατσάλι

Τιμή: 
Duo MN: 2.696.05€ | Duo DE:  2.925.50 €
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Ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στο  
γκρουπ, για σταθερή θερμοκρασία ακόμα και σε 
δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Προγραμματιζόμενα πλήκτρα με δύο 
παραμετροποιησήμες δόσεις και μία χειροκίνητη. 
(Μονό στην DE PID)
 
Ρυθμιζόμενες από τον χρηστή  
θερμοκρασίες μέσω ψηφιακού PID θερμοστάτη. 
(Μονό στην DE PID και PM PID)

Παραδοσιακό θερμοσιφωνικό σύστημα

Δύο ακροφύσια με μοχλό, για ατμό και ζεστό 
νερό.

Χάλκινο Boiler 1,5 litr

Αυτόματη τροφοδοσία νερού.

 

Αυτόματη διακοπή λειτουργίας των αντιστάσεων 
σε περίπτωση έλλειψης νερού στο καζάνι.
 
Μανόμετρο πίεσης καφέ.
 
Portafilter 58Φ.
 
Xειρολαβές από ξύλο τριανταφυλλιάς. 

Τρίοδη ηλεκτροβαλβίδα.

Δοχείο νερού και παλμική αντλία.

Ανοξείδωτο σώμα από ατσάλι AISI 304 
(14301) ή βαμμένο λευκό.

Διαθέσιμα Χρώματα: 
Μαύρο, λευκό, κόκκινο.

Η CREMA είναι μια μηχανή εσπρέσο υψηλής ποιότητας,  φτιαγμένη με επαγγελματικά τεχνολογικά 
υλικά, που μας παρέχει εξαιρετικό εσπρέσο και καπουτσίνο σε λίγα δευτερόλεπτα. Έχει αντίσταση 
πάνω στο γκρουπ και στο Boiler, ώστε να είναι έτοιμη για παρασκευή καφέ σε ελάχιστο χρόνο και 
να έχει σταθερή θερμοκρασία σε όλες τις συνθήκες λειτουργίας. Μπορούμε να ρυθμίσουμε την 
θερμοκρασία μέσω του PID θερμοστάτη στον καφέ από 80°C – 100°C (Μόνο στα μοντέλα DE PID-
PM PID). Ενώ χάρη στο σύστημα καζανιών με ανταλλάκτες θερμότητας μας επιτρέπει την παρασκευή 
καφέ και τσάι ταυτόχρονα. Επίσης έχει δύο προγραμματιζόμενα πλήκτρα και ένα χειροκίνητο (Μόνο 
στο μοντέλο DE PID-PM PID).

Διαθέσιμη σε τρεις εκδόσεις: CREMA DE, PID-CREMA PID, CREMA PM.

CREMA DE PID | CREMA PM PID | CREMA PM

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Τιμή: 
Crema de pid: 2065.06 € | Crema pm pid: 1892.98 € | Crema pm: 1759.12 €

E61 Group

Ρυθμιζόμενες από τον χρηστή 
θερμοκρασίες μέσω ψηφιακού 
PID θερμοστάτη.

Εναλλάκτης θερμότητας.

2 Ακροφύσια με μοχλό για 
ατμό και ζεστό νερό.

Χάλκινο Boiler 2 litr.

Αυτόματη τροφοδοσία νερού.

Αυτόματη διακοπή 
λειτουργίας των αντιστάσεων 
σε περίπτωση έλλειψης νερού στο 
καζάνι.

Δύο μανόμετρα πίεσης καφέ- 
ατμού. 
 
Portafilter 58Φ.

Δοχείο νερού και παλμική 
αντλία.
 
Σώμα από ανοξείδωτο ατσάλι 
AISI 304 (14301).

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 
Ανοξείδωτο ατσάλι

Ενσωματωμένη αντίσταση 
πάνω στο γκρουπ, για σταθερή 
θερμοκρασία ακόμα και σε 
δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Προγραμματιζόμενα πλήκτρα 
με 4 παραμετροποιησήμες δόσεις 
και 1 χειροκίνητη.

Επαγγελματικός Ροομετριτής 
Παλμική αντλία μοντέλο ‘’s’’ 
με δοχείο νερού 4 λίτρων.

Παραδοσιακό θερμοσιφωνικό 
σύστημα.

Δύο Ακροφύσια με μοχλό για 
ατμό και ζεστό νερό.

Χάλκινο Boiler 2 litr.

Αυτόματη τροφοδοσία νερού.
 
Αυτόματη διακοπή λειτουργίας 
των αντιστάσεων σε περίπτωση 
έλλειψης νερού στο καζάνι.

Δύο Μανόμετρα πίεσης καφέ-
ατμου. Portafilter 58Φ.
 
Xειρολαβές από ξύλο 
τριανταφυλλιάς.
 
Τρίοδη ηλεκτροβαλβίδα. 
 
Ανοξείδωτο σώμα από ατσάλι 
AISI 304 (14301) ή βαμμένο 
λευκό.  

Ενσωματωμένη αντίσταση 
πάνω στο γκρουπ, για σταθερή 
θερμοκρασία ακόμα και σε δύσκολες 
συνθήκες εργασίας.

Εναλλάκτης θερμότητας.

2 Ακροφύσια με μοχλό για ατμό 
και ζεστό νερό.

Χάλκινο Boiler 1.5 litr.
 
Αυτόματη τροφοδοσία νερού.
 
Αυτόματη διακοπή λειτουργίας 
των αντιστάσεων σε περίπτωση 
έλλειψης νερού στο καζάνι.

Διπλό μανόμετρο πίεσης καφέ- 
ατμού. 
 
Portafilter 58Φ.

Τρίοδη ηλεκτροβαλβίδα.

Δοχείο νερού και παλμική 
αντλία.

Σώμα από ανοξείδωτο ατσάλι 
AISI 304 (14301).

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 
Ανοξείδωτο ατσάλι, μαύρο ματ, 
κόκκινο,άσπρο

MAGICA S PID   |  BZ16 DE S    |     BZ10

Τιμή: 
Magica s pid: 1.880.46 € | BΖ16 dΕ S: 2.020.44 € | BZ10: 1.579.45 € 
Extra χρώμα (BZ10): 100,00 €
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Διαθέσιμη σε  εκδόσεις: 

ARIA MN PID, ARIA MN VIBRATION PUMP. 
Δύο διαφορετικα Design, Square και Wooden black φινίρισμα.

Η ARIA είναι μια μηχανή εσπρέσο υψηλής ποιότητας φτιαγμένη με επαγγελματικά τεχνολογικά 
υλικά, που μας παρέχει εξαιρετικό εσπρέσο και καπουτσίνο σε λίγα δευτερόλεπτα. Λειτουργεί με 
περιστροφική αντλία και με παραδοσιακό Ε61 γκρουπ με χειροκίνητο μοχλό. Σηκώνοντας το μοχλό 
ενεργοποιείται η αντλία και ξεκινά η εκχύλιση του καφέ. Όταν παραχθεί η επιθυμητή ποσότητα του 
καφέ, κατεβάζοντας το μοχλό η εκχύλιση σταματά. Το γκρουπ θερμαίνεται μέσω του ανταλλάκτη 
θερμότητας του παραδοσιακού θερμοσιφωνικού συστήματος που μας επιτρέπει την παρασκευή καφέ 
και τσάι ταυτόχρονα και εγγυάται θερμική σταθερότητα όπως μία επαγγελματική μηχανή καφέ.

ΑRIA VIBRATION PUMP | ARIA MN PID

E61 Group 

Περιστροφική αντλία (ARIA MN PID)

Παλμική αντλία (VIBRATION PUMP)
 
Παραδοσιακό θερμοσιφωνικό σύστημα
 
FLOW CONTROL 
(μόνο στην ARIA MN PID)
 
Ρυθμιζόμενες από τον χρηστή
θερμοκρασίες μέσω ψηφιακού PID 
θερμοστάτη 
(μόνο στην ARIA MN PID)

Δύο Ακροφύσια με μοχλό για ατμό και ζεστό 
νερό.

Χάλκινο Boiler 1,5 litr. 

Αυτόματη τροφοδοσία νερού.

Αυτόματη διακοπή λειτουργίας των αντιστάσεων 
σε περίπτωση έλλειψης νερού στο καζάνι.

Διπλή σύνδεση νερού, δίκτυο και δοχείο νερού 
(μόνο στην ARIA MN PID)

Διπλό μανόμετρο πίεσης καφέ- ατμού. 

Portafilter 58Φ.

Δοχείο νερού 3 λίτρων.

Πλαίσιο από ανοξείδωτο ατσάλι AISI304.

Ακροφύσιο για ατμό και ζεστό νερό.

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ: 
Ανοξείδωτο ατσάλι, Μαύρο matt, λευκό, κόκκινο.

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Τιμή: 

ARIA MN VIBRATION PUMP (ΑΝΟΞΕΙΔΩΤΟ ΑΤΣΑΛΙ): 1528,98 €  
ARIA MN VIBRATION PUMP (extra χρωμα): 1628,98 €  
ARIA MN VIBRATION PUMP (wooden black): 1681.98 € 
ARIA MN PID (ΑΝΟΞΕΙΔΩΤΟ ΑΤΣΑΛΙ): 2.091 € 
ARIA MN PID (extra χρωμα) 2.191 €  
ARIA MN PID (wooden black): 2.397 €



ΟΙΚΙΑΚΕΣ 
ΜΗΧΑΝΕΣ
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E61 Group

Παραδοσιακό θερμοσιφωνικό σύστημα

Ρυθμιζόμενες από τον χρηστή 
θερμοκρασίες μέσω ψηφιακού PID θερμοστάτη.

Χάλκινο Boiler 0.5 litr.

Μανόμετρο πίεσης καφέ. 

Ακροφύσιο με μοχλό για ατμό και ζεστό 
νερό.

Δοχείο νερού και παλμική αντλία.

Σώμα από ανοξείδωτο ατσάλι AISI 304 
(14301).

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ: Ανοξείδωτο ατσάλι

Ενσωματωμένη αντίσταση πάνω στο  
γκρουπ, για σταθερή θερμοκρασία ακόμα και σε 
δύσκολες συνθήκες εργασίας.

Γρήγορη θέρμανση μηχανής (κάτω από 5min)

Ακροφύσιο με μοχλό για ατμό και ζεστό 
νερό.

Ρυθμιζόμενη θερμοκρασία καφέ από  
εσωτερικό θερμοστάτη.

Χάλκινο Boiler 0.5 litr

Μανόμετρο πίεσης καφέ.

Portafilter 58Φ.

Τρίοδη ηλεκτροβαλβίδα 

Δοχείο νερού και παλμική αντλία.

Σώμα από ανοξείδωτο ατσάλι AISI 304 
(14301).

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ: Ανοξείδωτο ατσάλι

UNICA PID MN | BZ09 NEW HOBBY

Τιμή: 
Unica pid mn: 1396.48 €

Τιμή: 
Bz09: 1147.90 €

Portafilter 58Φ.

Τρίοδη ηλεκτροβαλβίδα.

Χάλκινο Boiler 0.25litr.

Ακροφύσιο για ατμό και ζεστό νερό.

Δοχείο νερού και παλμική αντλία.

Σώμα από ανοξείδωτο ατσάλι AISI 304 
(14301).

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 
ανοξείδωτο ατσάλι, μαύρο ματ,κόκκινο.

Τιμή: 
New hobby ανοξείδωτο ατσάλι): 774.75 €
New hobby (extra χρωμα): 826,40 €

UNICA PID MN BZ09 NEW HOBBY
ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
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ORIGINAL ΑΞΕΣΟΥΑΡ 
BEZZERA
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ΟRIGINAL ΑΞΕΣΟΥΑΡ BEZZERA

Το σετ περιλαμβάνει:
1 portafilter με ξύλινη λαβή, μονό.
1 portafilter με ξύλινη λαβή, διπλό.
2 ξύλινες λαβές για τα ακροφύσια ατμού και νερού
2 φίλτρα,1 και 2 φλυτζανιών

Το σετ έρχεται σε ένα όμορφο ξύλινο κουτί 24,5Χ24,5cm. Οι λαβες 
είναι εξοπλισμένες με εσωτερικό σπείρωμα και αντικαθίστανται 
πολύ εύκολα, δεν απαιτούνται εργαλεία.

Το κιτ αναβάθμισης ελέγχου ροής της Bezzera θα σας επιτρέψει να 
προσθέσετε την παρασκευή ελέγχου ροής σε οποιαδήποτε μηχανή 
εσπρέσο Bezzera εξοπλισμένη με E61. Αυτό το επίσημο κιτ της 
Bezzera συνοδεύεται από όλα τα εξαρτήματα που χρειάζονται για την 
αναβάθμιση του μηχανήματος σας και διαθέτει ένα προσαρμοσμένο 
μανόμετρο Bezzera επώνυμα με χρώματα τονισμού της ιταλικής 
σημαίας.

Το κιτ αναβάθμισης ελέγχου ροής της Bezzera θα σας επιτρέψει να 
προσθέσετε την παρασκευή ελέγχου ροής σε οποιαδήποτε μηχανή 
εσπρέσο Bezzera εξοπλισμένη με E61. Αυτό το επίσημο κιτ της 
Bezzera συνοδεύεται από όλα τα εξαρτήματα που χρειάζονται για την 
αναβάθμιση του μηχανήματος σας και διαθέτει ένα προσαρμοσμένο 
μανόμετρο Bezzera επώνυμα με χρώματα τονισμού της ιταλικής 
σημαίaς.

Κωδικός Προϊόντος: B5963154.01

Κωδικός Προϊόντος: B5900574

Κωδικός Προϊόντος: B5900573

ΚΙΤ ΑΝΑΒΑΘΜΙΣΗΣ ΒΕΖΖΕRA BZ09 

ΚΙΤ ΑΝΑΒΑΘΜΙΣΗΣ ΜΗΧΑΝΗΣ ΜΕ ΞΥΛΙΝΗ ΛΑΒΗ BEZZERA

ΚΙΤ ΑΝΑΒΑΘΜΙΣΗΣ ΜΗΧΑΝΗΣ ΜΕ ΠΛΑΣΤΙΚΗ ΛΑΒΗ BEZZERA

Τιμή: 166.86 €

Τιμή: 96.00 €

Τιμή: 80.00 €

Tο σετ περιλαμβάνει βάση από ανοξείδωτο ατσάλι tamper 
με ξύλινη λαβή, με χάραξη λογότυπου στο πάνω μέρος της 
λαβής τυφλό φίλτρο.

Tο σετ περιλαμβάνει: Βάση από ανοξείδωτο ατσάλι, tamper 
με ξύλινη λαβή με χάραξη λογότυπου στο πάνω μέρος της 
λαβής, τυφλό φίλτρο.

Κωδικός Προϊόντος: B5963175.02

Κωδικός Προϊόντος: B5963159

Κωδικός Προϊόντος: B5965634R

Κωδικός Προϊόντος: B7371523 Κωδικός Προϊόντος: B7371520

Κωδικός Προϊόντος: B5965644R

ΚΙΤ BARISTA ΒΑΣΗ ΙΝΟΧ KAI TAMPER ΜΕ ΞΥΛΙΝΗ ΛΑΒΗ ΒΕZZERA

ΚΙΤ ANABΑΘΜΙΣΗΣ ΒΖ09 ΜΕ ΞΥΛΙΝΕΣ ΛΑΒΕΣ BEZZERA

PORTAFILTER BOTTOMLESS 
ΜΕ ΞΎΛΙΝΗ ΛΑΒΉ BEZZERA

ΛΑΒΉ PORTAFILTER ΞΎΛΙΝΗ ΜΕ 
ΑΝΟΞΕΊΔΩΤΗ ΛΕΠΤΟΜΈΡΕΙΑ BEZZERA

PORTAFILTER ΔΙΠΛΌ ΜΕ ΞΎΛΙΝΗ 
ΛΑΒΉ  (INOX ΛΕΠΤΟΜΈΡΕΙΑ BEZZERA)

ΞΎΛΙΝΗ ΛΑΒΉ PORTAFILTER BEZZERA 
ΑΝΤΑΛΛΑΚΤΙΚΌ ΜΗΧΑΝΉΣ 

Τιμή: 65,92 €

Τιμή: 76.38 €

Τιμή: 46.35 € Τιμή: 83,57 €

Τιμή: 53.46 € Τιμή: 28.55 €
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ΟRIGINAL ΑΞΕΣΟΥΑΡ BEZZERA

Κωδικός Προϊόντος: B5965611R Κωδικός Προϊόντος: B5965610R

Κωδικός Προϊόντος: B5965604.01R Κωδικός Προϊόντος: B5965603.01R

Κωδικός Προϊόντος: B5965595.01R Κωδικός Προϊόντος: B5965587.02R

PORTAFILTER ΔΙΠΛΌ ΜΕ ΠΛΑΣΤΙΚΉ 
ΛΑΒΉ UNICA PID MN ΑΝΤΑΛΛΑΚΤΙΚΌ 

ΜΗΧΑΝΉΣ ESPRESSO BEZZERA

PORTAFILTER ΜΟΝΌ ΜΕ ΠΛΑΣΤΙΚΉ 
ΛΑΒΉ UNICA PID MN ΑΝΤΑΛΛΑΚΤΙΚΌ 

ΜΗΧΑΝΉΣ ESPRESSO BEZZERA

PORTAFILTER ΔΙΠΛΌ BEZZERA ΜΕ 
ΠΛΑΣΤΙΚΉ ΛΑΒΉ ΑΝΤΑΛΛΑΚΤΙΚΌ 
ΜΗΧΑΝΉΣ ESPRESSO BZ10- BZ09

PORTAFILTER ΜΟΝΟ BEZZERA ΜΕ 
ΠΛΑΣΤΙΚΉ ΛΑΒΉ ΑΝΤΑΛΛΑΚΤΙΚΌ 
ΜΗΧΑΝΉΣ ESPRESSO BZ10- BZ09

PORTAFILTER BOTTOMLESS ΜΕ 
ΠΛΑΣΤΙΚΉ ΛΑΒΉ BEZZERA

PORTAFILTER ΔΙΠΛΌ ΜΕ ΠΛΑΣΤΙΚΉ 
ΛΑΒΉ ΚΑΙ ΛΟΓΟΤΥΠΟ BEZZERA

Τιμή: 35,69 €

Τιμή: 35,69 €

Τιμή: 36.02 € Τιμή: 51,88 €

Τιμή: 35,62 €

Τιμή: 34,49 €

Το σετ φλυτζάνια και πιατάκια διπλού capuccino της Bezzera μας 
κάνει να νιώθουμε σαν να πίνουμε έναν παραδοσιακό espresso σε 
ένα ιταλικό καφενείο. Χωράνε έναν διπλό capuccino. Είναι ιταλικής 
κατασκευής ,έχουν το λογότυπο Bezzera σε έντονο κόκκινο. Πλένονται 
στο πλυντήριο πιάτων, καθιστώντας το σετ κατάλληλο για το σπίτι, το 
γραφείο ή το κατάστημα.

Το σετ φλυτζάνια και πιατάκια espresso της Bezzera μας  κάνει 
να νιώθουμε σαν να πίνουμε έναν παραδοσιακό espresso σε ένα 
ιταλικό καφενείο. Χωράνε μέχρι ένα διπλό εσπρέσο. Είναι  ιταλικής 
κατασκευής, έχουν το λογότυπο Bezzera σε  έντονο κόκκινο. 
Πλένονται στο πλυντήριο πιάτων, καθιστώντας το σετ κατάλληλο για 
το σπίτι, το γραφείο ή το κατάστημα.

Το σετ φλυτζάνια και πιατάκια capuccino της Bezzera μας κάνει να 
νιώθουμε σαν να πίνουμε έναν παραδοσιακό espresso σε ένα ιταλικό 
καφενείο. Χωράνε μέχρι ένα capuccino. Είναι ιταλικής κατασκευής, 
έχουν το λογότυπο Bezzera σε έντονο κόκκινο. Πλένονται στο 
πλυντήριο πιάτων, καθιστώντας το σετ κατάλληλο για το σπίτι, το 
γραφείο ή το κατάστημα.

Κωδικός Προϊόντος: B7990614.01

Κωδικός Προϊόντος: B7990615.01

Κωδικός Προϊόντος: B7990616.01

ΣΕΤ ΦΛΥΤΖΆΝΙΑ ESPRESSO 80ML 6ΤΕΜ BEZZERA

ΣΕΤ ΦΛΥΤΖΆΝΙΑ ΜΟΝΟΎ CAPUCCINO 154ML 6ΤΕΜ BEZZERA

ΣΕΤ ΦΛΥΤΖΆΝΙΑ ΔΙΠΛΟΎ CAPUCCINO 260ML 6ΤΕΜ BEZZERA 6ΤΕΜ

Τιμή: 35,27 €

Τιμή: 44,06 €

Τιμή: 54,08 €
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ΗΓΕΤΗΣ ΑΠΟ ΤΟ 1920

	 Η εταιρεία EUREKA είναι μια πρωτοπόρος εταιρεία στην σχεδίαση και κατασκευή μοντέρνων 
και κομψών μύλων άλεσης καφέ από το 1920.
	 Ιδρύθηκε στην Φλωρεντία από τον Aurelio Conti. Άρχισε την δραστηριότητα της σαν 
κατασκευαστής μύλων άλεσης για Εσπρέσο και σύντομα εξελίχθηκε σε σύμβολο ποιότητας. Σήμερα, 
χάρη στο δυναμικό χαρακτήρα της, η EUREKA στοχεύει να γίνει η πιο καινοτόμος εταιρεία στην 
βιομηχανία μύλων άλεσης καφέ: η “State of the Art”   στην τεχνολογία άλεσης καφέ για κάθε τύπο 
παρασκευής του.
	 Αποστολή της είναι να παρέχει άψογο service, δίνοντάς προσοχή στις απαιτήσεις του πελάτη, 
μέσω ανταγωνιστικών προϊόντων που συνδυάζουν σχεδίαση, τεχνολογία και καινοτομία. Όλα τα 
παραπάνω ισχύουν χωρίς να αποκυρήσσει το 100% “Made in Florence” προϊόν, εξ ολοκλήρου 
συναρμολογημένο με το χέρι στο εργοστάσιο στη Φλωρεντία: όπου ένας βιομηχανικός οργανισμός 
αναμιγνύεται με την χειροποίητη τεχνογνωσία και την σοφία της εκμάθησης.

ΜΥΛΟΙ
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ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Έγχρωμη οθόνη αφής: Έγχρωμη οθόνη αφής με 
δυνατότητα αποθήκευσης 3 διαφορετικών δόσεων και 
μιας «χειροκίνητης».

Άλεση καφέ υψηλής ταχύτητας: Το ειδικό σετ 
κινητήρων-μαχαιριών, που αναπτύχθηκε από το τμήμα 
Έρευνας και Ανάπτυξης, επιτρέπει στους μύλους Eureka 
να φτάνουν σε εξαιρετικά υψηλή ταχύτητα διανομής 
αλεσμένου καφέ και, ως εκ τούτου, να εξυπηρετούν 
τους πελάτες γρηγορότερα, διατηρώντας παράλληλα την 
υψηλή ποιότητα του καφέ στο φλιτζάνι.

Σύστημα μικρομετρικών ρυθμίσεων “stepless”: 
Με δίπλωμα ευρεσιτεχνίας της Eureka,το μικρομετρικό 
σύστημα είναι το μοναδικό που βασίζεται στη ρύθμιση 
του κάτω μαχαιριού ώστε στις εργασίες καθαρισμού να 
μην χάνεται η ρύθμιση.

Αντί-ηλεκτροστατικό Σύστημα ACE: Σχεδιασμένο 
για να αποτρέψει την ανάπτυξη συσσωματωμάτων και να 
εξαλείψει την ηλεκτροστατική φόρτιση του αλεσμένου 
καφέ, το σύστημα ACE είναι ο κοινός παρονομαστής 
σε κάθε μύλο Eureka. Λόγω της ρυθμιστικής δράσης 
του κατά την εκροή καφέ, το σύστημα ACE εξασφαλίζει 
ασύγκριτη καθαρότητα και σταθερότητα δόσης.

Συντήρηση υψηλής ταχύτητας: Ο σχεδιασμός 
της βάσης των μαχαιριών μας, έχει γίνει με γνώμονα 
τον γρήγορο καθαρισμό του μύλου (χωρίς να χάνεται 
το σημείο αλέσματος ) και την γρήγορη αλλαγή των 
μαχαιριών.

“Ηands-free”: Χάρη στη συγκεκριμένη γεωμετρία 
και τη ρυθμιζόμενη υποστήριξη, το πιρούνι Eureka είναι 
ιδανικό για κάθε είδος portafilter και επιτρέπει στον 
barista να πραγματοποιήσει άλλες εργασίες κατά τη 
φάση της άλεσης.

Με ένδειξη συντήρησης - αλλαγής μαχαιριών.

Τρείς   διαφορετικοί    τρόποι    ενεργοποίησης 
άλεσης: μόνο μικροδιακόπτης, μόνο οθόνη αφής, με 
μικροδιακόπτη και οθόνη αφής.

Κλείδωμα δόσεων: Διατίθεται συνολικό σύστημα 
ελέγχου, επιτρέποντας στον χρήστη να ορίσει έναν 
κωδικό πρόσβασης για τη διαχείριση και την προστασία 
των προηγμένων ρυθμίσεων, δυνατότητα ενεργοποίησης 
ή απενεργοποίησης των προεπιλεγμένων δόσεων.

Ρυθμιζόμενος και αναιρούμενος εκροέας 
αλεσμένου καφέ.

Σύστημα ασφαλείας χοάνης σπυριών καφέ: 
όταν η χοάνη δεν είναι τοποθετημένη ο μύλος δεν 
ενεργοποιείται.

Διαθέσιμος σε 3 εκδόσεις :
HELIOS 80, HELIOS 75, HELIOS 65

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 
Τυπικά: μαύρο ματ, γκρι, άσπρο, κόκκινο ferrari 
Special: κίτρινο, χρώμιο

Ο ηλεκτρικός Μύλος Άλεσης Καφέ HELIOS διαθέτει πατενταρισμένο σύστημα για εύκολο καθαρισμό 
μαχαιριών, μπορούμε να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση 
κοψίματος μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι.

HELIOS

Μαχαίρια: Επίπεδα

Διάμετρος μαχαιριών: 80 mm

Υλικό μαχαιριών: 

Σκληρυμένος χάλυβας

Οθόνη: Έγχρωμη οθόνη αφής

Προσαρμοσμένες δόσεις: 

3 παραμετροποιήσιμες και 1 

χειροκίνητη

Ρυθμιζόμενος εκροέας: Ναι, 

με Spotlight από πάνω του

PRM: 1350

Παραγωγή g/s: 6,5-8 gm

Ενεργεια: 220-240v 340w

Χωρητικότητα χοάνης καφέ: 

1,2 kg

Bάρος: 15.5 kg

Τιμή: 1.300,00 €

Μαχαίρια: Επίπεδα

Διάμετρος μαχαιριών: 75 mm

Υλικό μαχαιριών: Σκληρυμένος 

χάλυβας

Οθόνη: Έγχρωμη οθόνη αφής

Προσαρμοσμένες δόσεις: 

3 παραμετροποιήσιμες και 1 

χειροκίνητη

Ρυθμιζόμενος εκροέας: Ναι, 

με Spotlight από πάνω του

PRM: 1350

Παραγωγή g/s: 4,9-5,9 gm

Ενεργεια: 220-240v 340w

Χωρητικότητα χοάνης καφέ: 

1,2 kg

Bάρος: 15.5 kg

Τιμή: 1160,00 €

Μαχαίρια: Επίπεδα

Διάμετρος μαχαιριών: 65 mm

Υλικό μαχαιριών: 

Σκληρυμένος χάλυβας

Οθόνη: Έγχρωμη οθόνη αφής

Προσαρμοσμένες δόσεις: 

3 παραμετροποιήσιμες και 1 

χειροκίνητη

Ρυθμιζόμενος εκροέας: Ναι, 

με Spotlight από πάνω του

PRM: 1350

Παραγωγή g/s: 3,5-5 gm

Ενεργεια: 220-240v 280w

Χωρητικότητα χοάνης καφέ: 

1,2 kg

Bάρος: 12 kg

Τιμή: 860,00 €

HELIOS 80 HELIOS 75 HELIOS 65
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ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Συντήρηση υψηλής ταχύτητας: Ο σχεδιασμός 
της βάσης των μαχαιριών μας έχει γίνει με γνώμονα 
τον γρήγορο καθαρισμό του μύλου και την γρήγορη 
αλλαγή των μαχαιριών. Μπορούμε να ανοίξουμε και 
να καθαρίσουμε τα μαχαίρια, χωρίς να χάσουμε την 
ρύθμιση  κοψίματος μιας και αυτή γίνεται στο κάτω 
μαχαίρι.

Άλεση καφέ υψηλής ταχύτητας: Το ειδικό σετ 
κινητήρων-μαχαιριών, που αναπτύχθηκε από το τμήμα 
Έρευνας και Ανάπτυξης, επιτρέπει στους μύλους Eureka 
να  φτάνουν σε εξαιρετικά υψηλή ταχύτητα διανομής 
αλεσμένου καφέ και, ως εκ τούτου, να εξυπηρετούν 
τους πελάτες γρηγορότερα, διατηρώντας παράλληλα την 
υψηλή ποιότητα του καφέ στο φλιτζάνι.

Μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς stop 
point (patented by Eureka) 

Αυτόματος: Ξεκινά αυτόματα και σταματάει όταν ο 
δοσομετρητής γεμίσει.

Εύκολη ρυθμιση δόσεων αλεσμένου καφέ από 
5-10 gr με μετρητή δόσεων.

Σώμα από χυτό αλουμίνιο.
 
Δοχείο δοσομετριτή από χρωμιωμένο αλουμίνιο.

Αλουμινένιο ταμπέρ με εναλλάξιμο δίσκο.

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 

Τυπικά: μαύρο ματ, γκρι, άσπρο, κόκκινο ferrari 
Special: χρώμιο

Τιμή: 1170,00 €

Ο Olympus K είναι ισχυρός και εξαιρετικά σταθερός μύλος, αυτά τα χαρακτηριστικά σε συνδυασμό 
με τον δυνατό κινητήρα και τα κωνικά μαχαιριά, κάνουν αυτόν τον μύλο γρήγορο και αποτελεσματικό 
ακόμα και στις ποιο ακραίες συνθήκες εργασίας. Διαθέτει εύκολο καθαρισμό μαχαιριών, μπορούμε 
να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαίρια χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος μιας και αυτή 
γίνεται στο κάτω μαχαίρι. Διαθέτει αυτόματη εκκίνηση και σταματάει όταν ο δοσομετρητής γεμίσει.

OLYMPUS K 

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Συντήρηση υψηλής ταχύτητας: Ο σχεδιασμός 
της βάσης των μαχαιριών μας έχει γίνει με γνώμονα 
τον γρήγορο καθαρισμό του μύλου και την γρήγορη 
αλλαγή των μαχαιριών. Μπορούμε να ανοίξουμε και να 
καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση 
κοψίματος μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι.

Άλεση καφέ υψηλής ταχύτητας: Το ειδικό σετ 
κινητήρων-μαχαιριών, που αναπτύχθηκε από το τμήμα 
Έρευνας και Ανάπτυξης, επιτρέπει στους μύλους Eureka 
να  φτάνουν σε εξαιρετικά υψηλή ταχύτητα διανομής 
αλεσμένου καφέ και, ως εκ τούτου, να εξυπηρετούν 
τους πελάτες γρηγορότερα, διατηρώντας παράλληλα την 
υψηλή ποιότητα του καφέ στο φλιτζάνι.

Μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς stop 
point (patented by Eureka) 

Αυτόματος: Ξεκίνα αυτόματα και σταματάει όταν ο 
δοσομετρητής γεμίσει.

Εύκολη ρύθμιση δόσεων αλεσμένου καφέ από 
5-10 gr με μετρητή δόσεων 

Σώμα από χυτό αλουμίνιο
 
Δοχείο δοσομετριτή από χρωμιωμένο αλουμίνιο.

Αλουμινένιο ταμπέρ με εναλλάξιμο δίσκο.

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 

Τυπικά: μαύρο ματ, γκρι, άσπρο, κόκκινο ferrari 
Special: χρώμιο

Τιμή: 1050,00 €

Ο Μύλος Olympus 75 έχει επίπεδα μαχαίρια 75mm από σκληρυμένο χάλυβα και μικρομετρική 
ρύθμιση κοψίματος χωρίς stop points. Ο Olympus 75 είναι ισχυρός και εξαιρετικά σταθερός μύλος, 
αυτά τα χαρακτηριστικά σε συνδυασμό με έναν δυνατό κινητήρα κάνουν αυτόν τον μύλο γρήγορο, 
αποτελεσματικό και ιδανικό για ένα πολυσύχναστο καφέ. Διαθέτει εύκολο καθαρισμό μαχαιριών, 
μπορούμε να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος, 
μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι.

OLYMPUS 75
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ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Οθόνη αφής: Οθόνη αφής με δυνατότητα αποθήκευσης 2 διαφορετικών δόσεων και μιας 
«χειροκίνητης».

Συντήρηση υψηλής ταχύτητας: Ο σχεδιασμός της βάσης των μαχαιριών μας έχει γίνει με 
γνώμονα τον γρήγορο  καθαρισμό του μύλου και την γρήγορή αλλαγή των μαχαιριών. Μπορούμε να 
ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος μιας και αυτή 
γίνετε στο κάτω μαχαίρι.

Σύστημα ACE: Το σύστημα ACE σχεδιάστηκε για να αποτρέψει την παρουσία συσσωματωμάτων και 
να εξαλείψει την ηλεκτροστατική φόρτιση του αλεσμένου καφέ. Λόγω της ρυθμιστικής δράσης του κατά 
την εκροή καφέ, εξασφαλίζει ασύγκριτη καθαρότητα και σταθερότητα δόσης. 

Portafilter holder “Hands-Free”, κατάλληλο για οποιοδήποτε είδος portafilter (και για bottomless)

MIGNON SPECIALITA

Ο Μύλος Eureka Mignon Specialita ικανοποιεί και τους πιο απαιτητικούς Home barista αλλά & Cafe 
με μικρες καταναλώσεις. Με 55mm επίπεδα μαχαίρια, συνιστάται ειδικά για τον espresso, ωστόσο 
προσφέρει και πιο χονδρό άλεσμα για καφε φίλτρου (Brew). Διαθέτει εύκολο καθαρισμό μαχαιριών, 
μπορούμε να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος 
μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι. Διαθέτει μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς stop point και 
τεχνολογία silent για αθόρυβη άλεση. Επίσης διαθέτει οθόνη αφής με 2 παραμετροποιησήμες δόσεις 
και 1 χειροκίνητη.

Espresso & Brew: Ειδικός σχεδιασμός των μαχαιριών από τους μηχανικούς μας προσφέρει μια 
τεχνική άλεσης κατάλληλη για την προετοιμασία τόσο του Espresso όσο και όλων των ποικιλιών καφέ 
φίλτρου.

Αθόρυβη Τεχνολογία:  Εξαιρετικά αθόρυβη άλεση (20 dB), χάρη στην αποκλειστική αντικραδασμική 
τεχνολογία.

Μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς stop point (patented by Eureka) 

Μαχαίρια 55mm για υψηλότερη παραγωγικότητα. 

Κλείδωμα δόσεων: Επιτρέπει το κλείδωμα των δόσεων ώστε να μην χάσουμε τις ρυθμίσεις μας.

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 

Τυπικά: 
μαύρο ματ, γκρι, άσπρο, κόκκινο ferrari , 
γκουρμέ πράσινο ,μπλε,γκρι 

Special: 
Aνθρακί, αμαράντου, πορτοκάλι, ελεφαντόδο-
ντο, μπεζ, tiffany blue, απαλό  μπλε, κίτρινο, 
πυριτικό γκρι, pink le bar,καφέ moka, 
γυαλιστερό μαύρο, χρυσό μαργαριτάρι, κόκκινο 
βατόμουρο, ρουμπινί κόκκινο, πράσινο Lime 
 
Special φινιρίσματα: 
χρώμιο ,μαύρη τεχνοτροπία, λευκή τεχνοτροπία, 
γυαλισμένο φυσικό ασήμι, χρυσό, ροζ χρυσό, 
παλαιωμένο χαλκό.

Διαθέσιμος σε:

15BL (Τυπική έκδοση με μαύρο το περιμετρικό 
πλαστικό της οθόνης)

16CR  (έκδοση με χρώμιο στο περιμετρικό 
πλαστικό της οθόνης)

17NX (έκδοση με χρώμιο στο περιμετρικό 
πλαστικό της οθόνης και ανοξείδωτο στα πλαϊνά 
και πίσω καπάκι.

Τιμή:
Μignon Specialita 15 BL: 480.00 €
Μignon Specialita 16 CR: 510.00 €
Μignon Specialita 17 NX: 550,00 €

Special χρώματα (extra χρέωση)
Special φινίρισμα (extra χρέωση)
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MIGNON SINGLE DOSE

Μαχαίρια: Επίπεδα
Διάμετρος μαχαιριών: 65mm
Υλικό μαχαιριών: Σκληρυμένος χάλυβας «ψυχρής» επεξεργασίας
PRM: 1350
Παραγωγή g/s: 2.3-2.8/sec για espresso 3.3 gr/sec για φίλτρου
Ενέργεια: 220-240v 320w
Χωρητικότητα χοάνης καφέ: 45gr
Bάρος: 7.2kg
Τυπικά χρώματα: Μαύρο ματ, άσπρο
Ειδικά χρώματα: Χρώμιο

Ο Μύλος Mignon Single Dose δημιουργήθηκε για τους απαιτητικούς barista. Η κλίση του μοτέρ και του 
θαλάμου άλεσης βρίσκεται σε γωνία 15 μοιρων, σε συνδυασμό με το σύστημα Blow Up εξασφαλίζει 
ότι η κατακράτηση καφέ στα μαχαιριά είναι σχεδόν μηδενική και ο θάλαμος άλεσης πάντα καθαρός 
και έτυμος για την επόμενη δόση. Διαθέτει επαγγελματικά επίπεδα μαχαίρια 65mm απο σκληρυσμένο 
χάλυβα «ψυχρής» επεξεργασίας για μοναδική σταθερότητα στην άλεση. Επίσης διαθέτει εύκολο 
καθαρισμό μαχαιριών. Μπορούμε να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαίρια χωρίς να χάσουμε 
την ρύθμιση κοψίματος, μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι. Εξαιρετικό φινίρισμα με ξύλινο καπάκι 
και βάση από ξύλο δρυός ειδικά διαμορφωμένη για το ανοξείδωτο δοσομετρικο κύπελλο Eureka.

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Επίπεδα μαχαίρια 65mm «ψυχρής» 
επεξεργασίας: Επαγγελματικά επίπεδα 
μαχαίρια «ψυχρής» επεξεργασίας (patented 
by Eureka) για μοναδική σταθερότητα στην 
άλεση.

Σύστημα ELR (Extremely Low Retention): 
Το μοτέρ και ο θάλαμος άλεσης βρίσκονται σε 
κλίση με γωνια 15 μοιρων, και σε συνδυασμό 
με το σύστημα Blow Up εξασφαλίζει ότι η 
κατακράτηση καφέ στα μαχαιριά είναι σχεδόν 
μηδενική και ο θάλαμος άλεσης πάντα καθαρός 
και έτοιμος για την επόμενη δόση. 

Diamond Inside: Το Diamond Inside είναι 
μια κατοχυρωμένη με δίπλωμα ευρεσιτεχνίας 
διαδικασία για θερμική κρυογονική 
επεξεργασία μαχαιριών σε θερμοκρασία 
-193°C με αποτέλεσμα το σχηματισμό μιας 
αυξημένης κρυσταλλικής δομής που εγγυάται 
ανώτερη αντοχή στη φθορά και διάρκεια. 
Επιτρέπει να διατηρείται σταθερή η κοκκομετρία 
για μια εξαιρετικά υψηλή ποσότητα αλεσμένου 
καφέ: περίπου 1300 kg με μαχαιρια 65 mm, 
ενώ η συνολική διάρκεια μπορεί να φτάσει 
έως και τα 1500/1600 kg.

Σύστημα Blow Up: Η χρήση του Blow Up 
επιτρέπει την παρασκευή της επόμενης δόσης 
καφέ με το θάλαμο άλεσης πάντα καθαρό. 

Δοσομετρική κούπα: Κατασκευασμένη 
από ανοξείδωτο ατσάλι (45gr), ταιριάζει τέλεια 
στο γκρουπ, κρατώντας το χώρο εργασίας σας 
καθαρό και τακτοποιημένο.

Εσπρέσο και Φίλτρου: Τα μαχαίρια είναι 
σχεδιασμένα για εσπρέσο και όλες τις άλλες 
εναλλακτικές μεθόδους παρασκευής καφέ.

Δοχείο καφέ μονής δόσης (45γρ) 
Mignon: Εφοδιασμένο με ξύλινο καπάκι 
και περιστρεφόμενο μεταλλικό δακτύλιο, με 
στιβαρό σχεδιασμό ώστε να αλέθει εύκολα 
την μονή σας δόση.

Μοτέρ επαγγελματικό Eureka: 
Ο μοναδικός στην κατηγορία του που είναι 
εφοδιασμένος με μεγάλο ηλεκτρικό μοτέρ που 
συνήθως χρησιμοποιείται σε επαγγελματικούς 
μύλους, για ακόμα μεγαλύτερη αποδοτικότητα, 
αντίσταση και αντοχή στο χρόνο. 

Παράγωγη Υψηλής ταχύτητας: 
Ο μοναδικός συνδυασμός μοτερ – μαχαιριών 
Diamond Inside (65mm) εγγυάται υψηλή 
παραγωγικότητα (2,3 – 2,8 gr/sec εσπρέσο, 
3,3 gr/sec φίλτρου). 

Συντήρηση υψηλής ταχύτητας: 
Ο σχεδιασμός της βάσης των μαχαιριών 
μας έχει γίνει με γνώμονα τον γρήγορο 
καθαρισμό του μύλου και την γρήγορή αλλαγή 
των μαχαιριών. Μπορούμε να ανοίξουμε 
και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να 
χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος μιας και αυτή 
γίνετε στο κάτω μαχαίρι.

Εύκολη ενεργοποίηση (ON/OFF): 
Χειροκίνητη ενεργοποίηση στο πλάι, παραδινο- 
ντας φρέσκο αλεσμένο καφέ με τον απλού-
στερο τρόπο.

Αθόρυβη Τεχνολογία: Εξαιρετικά αθόρυβη 
άλεση (60 dB) χάρη στην αποκλειστική 
αντικραδασμική τεχνολογία.

Πολυτελής Σχεδιασμός: Εξαιρετικό 
φινίρισμα με ξύλινο καπάκι και βάση από 
ξύλο δρυός για ένα εξαιρετικό προϊόν, με την 
μεγαλύτερη προσοχή στην λεπτομέρεια.

Μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς 
stop point: Άπειρος έλεγχος κατά την άλεση 
που παρέχει το πατενταρισμένη σύστημα της 
Eureka, ενισχυμένο με τον εξαιρετικά άνετο 
πόμολο. 

Σύστημα ACE: Το σύστημα ACE 
σχεδιάστηκε για να αποτρέψει την παρουσία 
συσσωματωμάτων και να εξαλείψει την 
ηλεκτροστατική φόρτιση του αλεσμένου 
καφέ. Λόγω της ρυθμιστικής δράσης του 
κατά την εκροή καφέ, εξασφαλίζει ασύγκριτη 
καθαρότητα και σταθερότητα δόσης.Τιμή:

Single Dose: 660.00 €
Xρώμιο: 710.00 €
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ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
Instant Grind Weighting Technology: 
Eπαναστατική τεχνολογία που αλέθει μετρώντας το 
βάρος του καφέ και όχι το χρόνο άλεσης.

Εξαιρετική ακρίβεια δόσης: Μετρά και 
μηδενίζει το βάρος του portafilter σε κάθε δόση 
ώστε να έχουμε απόκλιση μόλις 0.1 – 0.15 grms

Εξεραιτική σταθερότητα: Μοναδικό αντικρα-
δασμικό σύστημα που επιτρέπει την ολοκλήρωση 
της άλεσης σε περίπτωση κραδασμών ή χτυπημάτων 
στο portafilter. Άμεση διακοπή της διαδικασίας 
αλεσης σε περίπτωση αφαίρεσης του portafilter.

Oθόνη αφής: Oθόνη αφής με δυνατότητα 
αποθήκευσης 2 διαφορετικών δόσεων και μιας 
«χειροκίνητης».

Συντήρηση υψηλής ταχύτητας: Ο σχεδια-
σμός της βάσης των μαχαιριών μας έχει γίνει με 
γνώμονα τον γρήγορο καθαρισμό του μύλου και 
την γρήγορή αλλαγή των μαχαιριών. Μπορούμε 
να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά 
χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος μιας και 
αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι.

Σύστημα ACE: Το σύστημα ACE σχεδιάστηκε 
για να αποτρέψει την παρουσία συσσωματωμάτων 
και να εξαλείψει την ηλεκτροστατική φόρτιση του 
αλεσμένου καφέ. Λόγω της ρυθμιστικής δράσης 
του κατά την εκροή καφέ, εξασφαλίζει ασύγκριτη 
καθαρότητα και σταθερότητα δόσης. 

 

Μαχαίρια 55 mm για υψηλότερη παραγω-
γικότητα: 1.4 - 1.8 g/s (Espresso). 

Espresso & Brew: Ειδικός σχεδιασμός των μαχαιριών 
από τους μηχανικούς μας προσφέρει μια τεχνική άλεσης 
κατάλληλη για την προετοιμασία τόσο του Espresso όσο 
και όλων των ποικιλιών καφέ φίλτρου 

Μεταλλικό Portafilter holder “Hands-Free”, 
κατάλληλο για οποιοδήποτε είδος portafilter.

Αθόρυβη Τεχνολογία: Εξαιρετικά αθόρυβη άλεση 
(64 dB) χάρη στην αποκλειστική αντικραδασμική 
τεχνολογία.

Μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς stop point 
(patented by Eureka) 

Κλείδωμα δόσεων: Επιτρέπει το κλείδωμα των δόσεων 
ώστε να μην χάσουμε τις ρυθμίσεις μας.

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ 
Τυπικά: μαύρο ματ, γκρι, άσπρο, κόκκινο ferrari, 
γκρι, χρώμιο 

Διαθέσιμος σε διαμόρφωση 16CR

MIGNON LIBRA

Ο Mignon Libra με την επαναστατική τεχνολογία  Instant  Grind Weighting Technology , αλέθει 
μετρώντας το βάρος του καφέ και όχι το χρόνο άλεσης. Κάνοντας την άλεση του καφέ, εύκολη και 
γρήγορη, χωρίς σπάταλη καφέ! Ζυγίζει τον αλεσμένο καφέ στο portafilter ενώ αλέθει σε πραγματικό 
χρόνο. Μετρά και μηδενίζει το βάρος του portafilter σε κάθε δόση για μεγαλύτερη ακρίβεια, 
σχεδιασμένος να ταιριάζει οποιοδήποτε portafilter.

Διαθέτει εύκολο καθαρισμό μαχαιριών, μπορούμε να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά 
χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι. Διαθέτει μικρομετρική 
ρύθμιση άλεσης χωρίς stop point και τεχνολογία silent για αθόρυβη άλεση. Επίσης διαθέτει οθόνη 
αφής με 2 παραμετροποιησήμες δόσεις και 1 χειροκίνητη.

Τιμή:
Μignon Libra: 799.20 €
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MIGNON MANUALE | MIGNON ZERO

Ο Μύλος Eureka MIGNON Manuale 
ικανοποιεί και τους πιο απαιτητικούς Home 
barista. Με 50mm επίπεδα μαχαίρια, 
συνιστάται ειδικά για τον espresso, ωστόσο 
προσφέρει και πιο χονδρό άλεσμα για καφέ 
φίλτρου (Brew). Διαθέτει εύκολο καθαρισμό 
μαχαιριών ,μπορούμε να ανοίξουμε και να 
καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε 
την ρύθμιση κοψίματος μιας και αυτή γίνεται 
στο κάτω μαχαίρι. Διαθέτει μικρομετρική 
ρύθμιση άλεσης χωρίς stop point και 
τεχνολογία silent για αθόρυβη άλεση. Επίσης 
είναι πολύ απλός στην λειτουργιά, πιέζοντας 
με το πορταφιλτερ το μπουτόν ξεκινά να κόβει 
και απομακρύνοντας το σταματάει να κόβει. 

Ο Μύλος Eureka MIGNON ZERO  ικανοποιεί 
και τους πιο απαιτητικούς Home barista αλλά 
& Cafe με μικρες καταναλώσεις. Με 55mm 
επίπεδα μαχαίρια, συνιστάται ειδικά για τον 
espresso, ωστόσο προσφέρει και πιο χονδρό 
άλεσμα για καφε φίλτρου (Brew). Διαθέτει 
εύκολο καθαρισμό μαχαιριών,μπορούμε να 
ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά 
χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος 
μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι,ενώ 
ο συνδυασμός με το σύστημα Blow Up 
εξασφαλίζει ότι η κατακράτηση καφέ στα 
μαχαιριά είναι σχεδόν μηδενική και ο 
θάλαμος άλεσης πάντα καθαρός και έτυμος 
για την επόμενη δόση. Διαθέτει μικρομετρική 
ρύθμιση άλεσης χωρίς stop point και  
τεχνολογία silent για αθόρυβη άλεση.

ΚΥΡΙΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
MIGNON MANUALE -ZERO
Συντήρηση υψηλής ταχύτητας: 
Ο σχεδιασμός της βάσης των μαχαιριών μας έχει 
γίνει με γνώμονα τον γρήγορο καθαρισμό του 
μύλου και την γρήγορή αλλαγή των μαχαιριών. 
Μπορούμε να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε 
τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση 
κοψίματος μιας και αυτή γίνετε στο κάτω μαχαίρι.

Σύστημα Blow Up: Η χρήση του Blow Up 
επιτρέπει την Παρασκευή της επόμενης δόσης 
καφέ με το θάλαμο άλεσης πάντα καθαρό (Μόνο 
στον MIGNON ZERO). 

Σύστημα ACE: Το σύστημα ACE σχεδιάστηκε 
για να αποτρέψει την παρουσία συσσωματωμάτων 
και να εξαλείψει την ηλεκτροστατική φόρτιση 
του αλεσμένου καφέ. Λόγω της ρυθμιστικής 
δράσης του κατά την εκροή καφέ, εξασφαλίζει 
ασύγκριτη καθαρότητα και σταθερότητα δόσης. 

Espresso & Brew: Ειδικός σχεδιασμός των 
μαχαιριών από τους μηχανικούς μας προσφέρει 
μια τεχνική άλεσης κατάλληλη για την 
προετοιμασία τόσο του Espresso όσο και όλων 
των ποικιλιών καφέ φίλτρου.

Αθόρυβη Τεχνολογία: Εξαιρετικά αθόρυβη 
άλεση (20 dB) χάρη στην αποκλειστική 
αντικραδασμική τεχνολογία.

 

Μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς 
stop point (patented by Eureka) 

Ρυθμιζόμενο πιρούνι All-in-One

Μαχαιριά 55 mm για υψηλότερη 
παραγωγικότητα (50mm ατον manuale)

Δοσομετρική κούπα: Κατασκευασμένη 
από ανοξείδωτο ατσάλι (45gr), ταιριάζει τέλεια 
στο γκρουπ, κρατώντας το χώρο εργασίας 
σας καθαρό και τακτοποιημένο (Μόνο στον 
MIGNON ZERO).

Δοχείο καφέ μονής δόσης (45γρ) 
Mignon: Με περιστρεφόμενο μεταλλικό 
δακτύλιο και στιβαρό σχεδιασμό ώστε να 
αλέθει εύκολα την μονή σας δόση (Μόνο στον 
MIGNON ZERO).

Xρώματα:
Μignon Μanual: Μαύρο
Μignon Zero: Λευκό - μαύρο

Τιμή:
Μignon Manuale: 277.00 €
Μignon Zero 15 BL: 410.00 €
Μignon Zero 16 CR: 425.00 €
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NADIR 65 TOUCH

Ο ηλεκτρικός Μύλος Άλεσης Καφέ NADIR 65 TOUCH διαθέτει πατενταρισμένο σύστημα για εύκολο 
καθαρισμό μαχαιριών, μπορούμε να ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε 
την ρύθμιση κοψίματος μιας και αυτή γίνεται στο κάτω μαχαίρι. Επίσης διαθέτει εύχρηστη οθόνη αφής 
με 2 παραμετροποιησήμες δόσεις.

Νέα οθόνη αφής: Εύχρηστη οθόνη αφής με 2 παραμετροποιησήμες δόσεις.

Συντήρηση υψηλής ταχύτητας:  Ο σχεδιασμός της βάσης των μαχαιριών μας έχει γίνει με 
γνώμονα τον γρήγορο καθαρισμό του μύλου και την γρήγορή αλλαγή των μαχαιριών. Μπορούμε να 
ανοίξουμε και να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος μιας και αυτή 
γίνετε στο κάτω μαχαίρι.

Μικρομετρική ρύθμιση άλεσης χωρίς stop point (patented by Eureka)

Σύστημα ACE: Το σύστημα ACE σχεδιάστηκε για να αποτρέψει την παρουσία συσσωματωμάτων 
και να εξαλείψει την ηλεκτροστατική φόρτιση του αλεσμένου καφέ. Λόγω της ρυθμιστικής δράσης του 
κατά την εκροή καφέ, εξασφαλίζει ασύγκριτη καθαρότητα και σταθερότητα δόσης.

Portafilter holder “Hands-Free”, κατάλληλο για οποιοδήποτε είδος portafilter (και για bottomless)

Σώμα από χυτό αλουμίνιο.

ΔΙΑΘΕΣΙΜΑ ΧΡΩΜΑΤΑ
Τυπικά: μαύρο ματ

ΤΕΧΝΙΚΆ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΆ

Μαχαίρια Επίπεδα
Διάμετρος μαχαιριών 65 mm
Υλικό μαχαιριών Σκληρυσμένος χάλυβας
Οθόνη Οθόνη αφής
Προσαρμοσμένες δόσεις 2 παραμετροποιησήμες
PRM 1350
Παραγωγή g/s 1,5-2 gm
Ενεργεια 220v-240v 320w
Χωρητικότητα χοάνης
καφέ 1,2 kg
Βάρος 12 kg

ΔΙΑΣΤΑΣΕΙΣ

Υψος 559 χλστ
Πλάτος 232 χλστ
Βάθος 264 χλστ
Βάρος 12 κιλά
Βάρος συσκευασίας 00000kg
Διαστάσεις συσκευασίας 27 x 45 x 60 cm

Τιμή:
Nadir: 660.00 €
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ORIGINAL ΑΞΕΣΟΥΑΡ 
EUREKA
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ORIGINAL ΑΞΕΣΟΥΑΡ EUREKA

Κιτ καμπάνας Mignon με σύστημα 
Blow Up, σχεδιασμένο να σας 
υποστηρίζει σε κάθε άλεση. 
Γρήγορο, εύκολο στη χρήση, για 
να σας παρέχει πάντα φρέσκο 
αλεσμένο καφέ.

Κωδικός Προϊόντος: 
E2316.1500BTR00
Τιμή: 72,00 €

Τιμή: 51.41 € Τιμή: 40,50 € Τιμή: 30,60 €

Τιμή: 30,73 € Τιμή: 45.61 €

Καμπάνα μύλου Helios 
65/80 Eureka

Κιτ Mignon Hopper 250gr 
Blow Up Eureka

Καμπάνα Μύλου Olympus 
K Eureka

Φυσούνα Blow Up Μύλου 
Sinlge Dose Eureka

Καμπάνα Μύλου 300gr 
Mignon Specialita Eureka

Καμπάνα Μύλου Mignon 
Single Dose 65 Eureka

Ψηφιακή Ζυγαριά Precisa 
Eureka 2000 Gr

Μαχαίρια Μύλου Mignon 
Manuale 50 Eureka

Μαχαίρια Μύλου Helios 65
Eureka

Μαχαίρια Μύλου Helios 75
Eureka

Μαχαίρια Μύλου Helios 80 
Eureka

Μαχαίρια Μύλου Olympus 
K Eureka

Ανοξείδωτο Συρτάρι 
Αποβλήτων Μύλων 

Βάση Σιλικόνης Μύλων 
Mignon Eureka

Χοάνη Mignon Specialita 
500gr Eureka

Πλήρες σετ Xοάνης 500gr για 
τα νεότερα μοντέλα Eureka  
Mignon Specialita και Silenzio 
Eureka.

Κωδικός Προϊόντος: 
E2311.1500M

Κωδικός Προϊόντος: 
E2572.1000M-R02KIT

Καμπάνα μύλου Helios 65/80 
Eureka

Κωδικός Προϊόντος: 
E5210.0000

Κωδικός Προϊόντος: 
E2316.0070A2R00

Κωδικός Προϊόντος: 
E2311.1000M

Κωδικός Προϊόντος: 
ERIC-CAM.2316-0
Τιμή: 48,94 €

Κωδικός Προϊόντος: 
EACC-BIL-001-1K
Τιμή: 54,00 €

Κωδικός Προϊόντος: 
EMAC50_CP
Τιμή: 19,74 €

Κωδικός Προϊόντος: 
EMAC64ITACP
Τιμή: 25,33 €

Κωδικός Προϊόντος: 
EMAC74CP
Τιμή: 37,08 €

Κωδικός Προϊόντος: 
EMAC78ITACP
Τιμή: 53,42 €

Κωδικός Προϊόντος: 
EE-13/68 CP
Τιμή: 65,30 €

Κωδικός Προϊόντος: 
E2311.0119A0R01
Τιμή: 88,00 €

Κωδικός Προϊόντος: 
E2311.0117BOX_3
Τιμή: 49,50 €
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ΤΑΜΠΈΡ ΗΛΕΚΤΡΙΚΆ
ΜΎΛΟΙ SLINGHSHOT
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Η ΕΤΑΙΡΙΑ

	 Η ιδέα της Slingshot ξεκίνησε το 2015. Ο στόχος ήταν απλός: να δημιουργήσουμε ένα Μύλο 
άλεσης καφέ που θα μπορούσε να χρησιμοποιηθεί από τον έμπειρο barista έως τον αρχάριο. Ένα 
μύλο απλό στη χρήση, που δίνει συνεχώς την τέλεια δόση καφέ χωρίς απώλειες. Από τότε επεκτείναμε 
τη γκάμα των προϊόντων μας με ένα αυτόματο Tamper, με την ονομασία Kilo και ένα On-Demand μύλο 
ο οποίος θα ανακοινωθεί σύντομα. Η κινητήρια δύναμη της Slingshot είναι η καινοτομία. Ψάχνουμε 
συνεχώς νέους τρόπους να βελτιώσουμε τα ήδη υπάρχοντα προϊόντα μας καθώς και μελλοντικά που 
θα υπάρξουν.
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Το Kilo’ είναι ένα αυτόματο πατητήρι καφέ σχεδιασμένο για την πολυσύχναστη καφετέρια όπου 
απαιτείται ταχύτητα, αποτελεσματικότητα και συνέπεια. Στόχος μας είναι να “παρέχουμε ένα τέλειο 
επίπεδο πίεσης  κάθε φορά, ανεξάρτητα από τον barista που βρίσκεται σε εργασία”. Η κάθετη δύναμη 
συμπίεσης κυμαίνεται από ελαφρύ πάτημα  3 Kg έως βαρύ πάτημα 30 Kg και οι χρήστες μπορούν να 
προγραμματίσουν το μηχάνημα για να πατήσουν ένα coffee puck   έως και τρεις φορές, την κάθε φορά 
σε διαφορετική πίεση. Ο Barista μπορεί να επιλέξει διαφορετικούς αριθμούς και πιέσεις συμπίεσης 
για διαφορετικές προελεύσεις καφέ που παρασκευάζονται σε διαφορετικές δόσεις και ρυθμίσεις 
αλέσματος ώστε να πέτυχει το επιθυμητό αποτέλεσμα.

Δίσκος πατήματος: 58mm-58,4mm-54,6mm
Δύναμη πατήματος: 3 έως 30kg
Προφίλ πατήματος: 3
Πατήματα (στο ίδιο προφίλ): 1 έως 3
Ταχύτητα: 0.8sec (1 πάτημα) έως 1.4 sec (3 πατήματα)
Ενέργεια: 220-240v | 60w
Βάρος: 3,5 kg 

KILO’

ΚΥΡΙΑ ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ

Πολύ γρήγορη συμπίεση 
Το Kilo είναι το γρηγορότερο αυτόματο πατητήρι στην αγορά, τελεία! Ο χρόνος συμπίεσης κυμαίνεται 
από 0,8 δευτερόλεπτα για ένα μόνο πάτημα έως το μέγιστο 1,4 δευτερόλεπτα για τριπλό πάτημα. Ο 
μοναδικός χεδιασμός μετάδοσης πίεσης διπλού δίσκου σε συνδυασμό με το ενσωματωμένο σύστημα 
ζύγισης εγγυάται την εξαιρετικά γρήγορη λειτουργία συμπίεσης ανά πάσα στιγμή.

Ζύγιση πατήματος ακριβείας
Παντενταρισμένο σύστημα που εγγυάται την εφαρμοσμένη πίεση συμπίεης του καφέ από 3 έως 30 
kg

Μεταβλητό προφίλ συμπίεσης
O barista μπορεί να δημιουργήσει έως και 3 διαφορετικά προφίλ συμπίεσης , από 1 έως 3 πατήματα 
και 3 μέχρι 30 κιλά.

Αφαιρούμενος δίσκος συμπίεσης
Δίσκος συμπίεσης μαγνητικά κλειδωμένος για εύκολη εξαγωγή και καθαρισμό από τον barista.

Συμπίεση και περιστροφή
Το kilo μετά τη συμπίεση του coffee puck περιστρέφει την κεφαλή αυτόματα κατά 35 μοίρες. Αυτή η 
μοναδική κίνηση συμπίεσης εξαλείφει την συσσώρευση καφέ λόγω στατικού ηλεκτρισμού.

Λειτουργία καθαρισμού
Η λειτουργία καθαρισμού χαμηλώνει τον δίσκο συμπίεσης ώστε να μας δώσει εύκολη πρόσβαση για 
καθαρισμό.

Μετρητής συμπιέσεων
Το kilo καταγράφει τους συνολικούς αριθμούς συμπιέσεων για κάθε προφίλ.

Κοίλος δίσκος συμπίεσης
Ο μοναδικός κοίλος σχεδιασμός του δίσκου συμπίεσης του Kilo βελτιώνει τη διανομή του καφέ, 
διατηρώντας παράλληλα μια καθαρή επιφάνεια του coffee puck.

Τιμή: 1040.00 €



66 67

Ο μύλος slingshot DOSIS C68 συνδυάζει το αυτόματο κόψιμο με μια έτοιμη προς χρήση δόση. 
Αυτο μηδενίζει τον χρόνο αναμονής κοψίματος που έχουν οι κλασικοί on demand μύλοι. Αλλα το 
σημαντικότερο που πετυχαίνει είναι η μηδενική απόκλιση στα γραμμάρια της δόσης, κάτι που ταλαιπωρεί 
όλους τους on demand μύλους. Έρχεται με κωνικά 68mm μαχαιριά, που μας δίνουν σταθερότητα και 
αξιοπιστία ακόμα και στα ποιο ακραίες χρίσεις εργασίας. Ο θάλαμος άλεσης δεν έρχεται σε επαφή 
με το μοτέρ ώστε η θερμοκρασία από το δεύτερο να μην επηρεάζει τον καφέ μας. Μπορούμε να 
ανοίξουμε για να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος

ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ C68 

Μαχαίρια: 68mm κωνικά

Χωρητικότητα χοάνης: 1,2 kg

Στροφές ανά λεπτό: 450

Ενέργεια: 220-240v 450/570W

Παραγωγή: 4-5 sec για δόση 20g

Βάρος: 23,5 Kg

SLINGSHOT C68

ΚΥΡΊΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΆ

Self-dosing
Πατενταρισμένο σύστημα που συνδυάζει το αυτόματο κόψιμο με μια έτοιμη προς χρήση δόση

Μικρομετρική ρύθμιση Δοσολογίας
Οι μύλοι μας διαθέτουν ένα ογκομετρικό συστήμα δοσολογίας που επιτρέπει στον Barista να ορίσει 
διαφορετικές δόσεις καφέ για το μονό και το διπλό portafilter.

Mικρομετρική ρύθμιση κοψηματος
Το ρυθμιζόμενο μικρομετρικό σύστημα κοψίματος είναι σχεδιασμενο”χωρίς stop points” που επιτρέπει 
τον ακριβή έλεγχο του αλεσμένου καφέ. Η ρύθμιση κοψίματος γίνεται περιστρέφοντας έναν μοχλό στο 
καντράν ελέγχου που ελέγχει ένα ενσωματωμένο ψηφιακός μετρητής θέσης.

Memory Position Burrs
Μπορούμε να ανοίξουμε για να καθαρίσουμε τα μαχαιριά χωρίς να χάσουμε την ρύθμιση κοψίματος.

Παρακολούθηση ζωής μαχαιρών
Ο μύλος καταγράφει τον συνολικό χρόνο κοψίματος τον μαχαιριών, ώστε να μπορεί ο Barista να 
παρακολουθεί πότε θα χρειαστεί να αντικατασταθούν. Ένα προειδοποιητικό εικονίδιο θα σας υποδείξει 
πότε να προγραμματίσετε την αντικατάσταση των μαχαιριών.

Επιλογη On Demand
Με αυτή τη λειτουργία ο μύλος λειτουργεί μόνο σαν On Demand, αλέθει μόνο όταν πατάμε ένα 
κουμπί. Αυτή η λειτουργία μπορεί να χρησιμοποιηθεί για την αρχική εύρεση του κοψίματος ή για όταν 
έχουμε λιγότερη δουλεία, έτσι ώστε ο καφές μας να μένει πάντα φρεσκοκομμένος.

Σύστημα ψύξης
Ένας ισχυρός ανεμιστήρας ψύχει το μοτέρ, σε συνδυασμό με τον θάλαμο άλεσης που δεν ερχετε 
σε επαφή με το μοτέρ ώστε η θερμοκρασία απο το δεύτερο να μην επηρεάζει τον καφέ μας. 
Ο σχεδιασμός είναι βελτιστοποιημένος για να ελέγχει την εσωτερική ροή αέρα και να διατηρεί τον 
θάλαμο καφέ σε σταθερή θερμοκρασία.

Τιμή: 2390.00 €
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ΕΞΑΡΤΗΜΑΤΑ 
ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΥ
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Επαγγελματικό εργαλείο καθαρισμού των γκρουπ της μηχανής. Κουμπώνει στο γκρουπ σαν κανονικό 
κλείστρο, χρησιμοποιεί το νερό της μηχανής για να καθαρίσει το γκρουπ, γρήγορο εύκολο και ασφαλές.

Ανταλλακτική μεμβράνη καθαρισμού espazzola

Επαγγελματικό εργαλείο καθαρισμού των γκρουπ espazzola 58mm κόκκινο

Επαγγελματικό εργαλείο καθαρισμού των γκρουπ espazzola 58mm μαύρο

Κωδικός Προϊόντος: 999ΔΙΑΦ0001 
Τιμή: 36,90 €

Κωδικός Προϊόντος: 999ΔΙΑΦ0001 
Τιμή: 36,90 €

Κωδικός Προϊόντος: 999ΔΙΑΦ0002
Τιμή: 8,20 €

ΕΞΑΡΤΗΜΑΤΑ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΥ
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Βούρτσα Καθαρισμού Γκρουπ 
Joe Frex Cbb Μαύρη

Βούρτσα Motta Καθαρισμού 
Γκρουπ Μαύρη

Σετ Πανάκια Barista

Βούρτσα καθαρισμού από πλαστικό και νάυλον 
τρίχα. Για τον καθαρισμό της κεφαλής του group 
με δακτύλιους προστασίας του χεριού από το 
καυτό νερό.

Σε μαύρο χρώμα.
Διαστάσεις: 160mm X 41mm
Κωδικός Προϊόντος: 999V12000
Τιμή: 5,49 €

Με υφάσματα μικροϊνών υψηλής ποιότητας σχεδιασμένα για να βοηθούν τον barista να διατηρεί την 
απόλυτη καθαριότητα της μηχανής εσπρέσο και των παρελκομένων.Με διαφορετικά χρώματα και 
μήκη για να διευκολύνουν τον barista. Ένα για τον καθαρισμό του καφέ από τα κλείστρα, ένα για τον 
καθαρισμό της σχάρας και εξωτερικά της μηχανής και δύο για τα ακροφύσια ατμού της μηχανής.

Το σετ υφασμάτων περιλαμβάνει:

1 x Πανάκι χρώματος Καφέ με Clip Clop 30x60cm
1 x Πανάκι χρώματος Πράσινο 30x30εκ
2 x Πανάκι χρώματος Μπλε 20x20εκ
Κωδικός Προϊόντος: EE23960
Τιμή: 12,52 €

Βούρτσα καθαρισμού από πλαστικό και νάυλον 
τρίχα. Για τον καθαρισμό της κεφαλής του group.

Σε μαύρο χρώμα.

Διαστάσεις: 115mm X 25mm
Κωδικός Προϊόντος: 999V120
Τιμή: 1,64 €

ΕΞΑΡΤΗΜΑΤΑ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΥ

Bούρτσα καθαρισμού μύλου

Βούρτσα καθαρισμού μύλου 
Με ξύλινο χέρι 
Διάμετρος 4 mm
Διαστάσεις: 215mm (180mm+35mm)
Κωδικός Προϊόντος: 999V6930
Τιμή: 2,83 €

ΕΞΑΡΤΗΜΑΤΑ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΥ

Σφουγγάρι καθαρισμού κλείστρου γκρουπ με ενσωματωμένη βούρτσα

Σφουγγάρι καθαρισμού κλείστρου γκρουπ με 
ενσωματωμένη βούρτσα. Κατάλληλο για την 
απομάκρυνση των υπολειμμάτων καφέ από το 
κλείστρο. Το σφουγγάρι έχει σχεδιαστεί για τις 
δύσκολα προσβάσιμες περιοχές του κλείστρου 
συμπεριλαμβανομένου του στομίου.
Κωδικός Προϊόντος: 999V69391
Τιμή: 15,58 €

Βούρτσα καθαρισμού ακροφυσίου ατμού

Βούρτσα καθαρισμού ακροφυσίου ατμού. Από 
ανοξείδωτο ατσάλι με πλαστική λαβή και νάυλον 
τρίχα.
Μήκος: 300 mm
Ελάχιστη διάμετρος ακροφυσίου 6 mm
Κωδικός Προϊόντος: 999V976
Τιμή: 3,73 €



ΕΞΑΡΤΗΜΑΤΑ 
BREWING - BARISTA 
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Η καφετιέρα Ζεστής Εκχύλισης Hario V60 Coffee Dripper είναι ένα 
pour over dripper καινοτομικού σχεδιασμού με μεγάλο άνοιγμα 
στο κάτω μέρος, σπειροειδή εσωτερικά μέρη και τοίχωμα μεγάλης 
κλίσης.

Χάρτινα φίλτρα καφετιέρας FS-100 Chemex τετράγωνα κατάλληλα 
για τις συσκευές Chemex 6 -8 cups.

Χάρτινα φίλτρα ίσια μεγέθους 02 σε σχήμα «V» για 1-2 φλιτζάνια 
καφέ για dripper V60 από τη Harrio.

Χάρτινα φίλτρα για τη χειροκίνητη μηχανή φίλτρου AeroPress.

Κωδικός Προϊόντος: 994SC000426

Κωδικός Προϊόντος: 994SC0007

Κωδικός Προϊόντος: 994SC000564

Κωδικός Προϊόντος: R1235040

ΑΞΕΣΟΥΑΡ BREWING

V60

Chemex

V60 filters

Aeroprpress

Τιμή: 5.93 €

Τιμή: 16.67 €

Τιμή: 4.82 €

Τιμή: 7.63 €

Tamper 58mm Motta Inox 
Μαύρο με Ξύλινη Λαβή

Tamper 53mm Inox Μαύρο 
Πλαστική Λαβή

Λαβή πατητηριού καφέ 
ξύλινη

Tamper 58mm 
Pressino Fantasy Μπλε

Με ανοξείδωτη επίπεδη βάση και 
εργονομική ξύλινη λαβή.
Κωδικός Προϊόντος: 999V467
Τιμή: 23.86 €

Tamper με επίπεδη βάση από ανοξείδωτο 
ατσάλι και ξύλινη λαβή. Η εργονομικά 
σχεδιασμένη λαβή επιτρέπει άριστη εφαρμογή 
στην παλάμη και σταθερό πάτημα.
Κωδικός Προϊόντος: 999V75113
Τιμή: 24,23 €

Εργονομική λαβή από ξύλο οξιάς
Διάμετρος βίδας Μ10
Κωδικός Προϊόντος: ΑΝΤΑ9V743
Τιμή: 8,12 €

Με ανοξείδωτη επίπεδη βάση και εργονομική 
λαβή από ανοδιωμένο αλουμίνιο.
Χρώμα:  μπλε μεταλλικό 
Κωδικός Προϊόντος: 999V7512
Τιμή: 29,95 €

Ρυθμιζόμενος ισοκατανεμητής καφέ MOTTA 58mm

Ειδικά σχεδιασμένο για να κατανέμει τον 
καφέ ομοιόμορφα σε όλο το κλείστρο. 
Με ρυθμιζόμενο ύψος
Κωδικός Προϊόντος: 999V008350
Τιμή: 45,96 €

ΑΞΕΣΟΥΑΡ BARISTA
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Βάση πατήματος πλαστική

Ανοξείδωτο χωνί καφέ MOTTA

Με γωνία για τέλεια εφαρμογή στον πάγκο. 
Με θέση για πατητήρι. 
Διαστάσεις: 190 mm X 150 mm X 15mm
Κωδικός Προϊόντος: 999V920
Τιμή: 15,13 €

Εργονομικό, ταιριάζει τέλεια πάνω στο κλείστρο. 
Ανοξείδωτο για τέλειο καθαρισμό.
Διάμετρος: 60 mm
Κωδικός Προϊόντος: 999V520060
Τιμή: 13.39 €

Ανοξείδωτο για τέλειο καθαρισμό
Κωδικός Προϊόντος: 999V890
Τιμή: 2,19 €

Κομψή και πρακτική βάση portafilter από 
ανοξείδωτο χάλυβα.
Κωδικός Προϊόντος: 999V557
Τιμή: 19,52 €

Ανοξείδωτη δοσομετρική 
κούπα καφέ MOTTA

Δοσομετρικό κουτάλι καφέ 7γρ

Βάση Πατήματος Portafilter 
Inox

Εργονομική ταιριάζει τέλεια πάνω στο κλείστρο. 
Ανοξείδωτη για τέλειο καθαρισμό.
Διάμετρος :60 mm
Κωδικός Προϊόντος: 999V535060
Τιμή: 9,00 €

Δοσομετρικη Μεζούρα

Δυναμομετρικό Ρυθμιζόμενο 
Tamper 58mm Inox

Ψηφιακό Θερμόμετρο Gesa

Δοσομετρικό γυάλινο ποτηράκι με διαβαθμίσεις 
τόσο σε ml όσο και σε oz για να υπολογιστεί η 
σωστή δόση για μονό ή διπλό εσπρέσο.
Κωδικός Προϊόντος: 999V83202
Τιμή: 1,42 €

Δυναμομετρικό ρυθμιζόμενο tamper καφέ 58mm 
inox με λαβή αλουμινίου κι ανοξείδωτη βάση.
Κωδικός Προϊόντος: 99DVGPDI2-58
Τιμή: 58,47 €

Αναλογικό θερμόμετρο γαλατιέρας με ειδικό 
κλιπ για να πιάνεται στη Motta.
Κωδικός Προϊόντος: 999V365
Τιμή: 7,34 €

Κωδικός Προϊόντος: 999V400
Τιμή: 4,92 €

Κωδικός Προϊόντος: 999V69390
Τιμή: 18,31 €

Κωδικός Προϊόντος: 999V789
Τιμή: 18.66 €

Ψηφιακό Θερμόμετρο Gesa από -50 έως 
300ºC Κλιπ
Κωδικός Προϊόντος: 999V3488
Τιμή: 10.74 €

Αναλογικό θερμόμετρο
γαλατιέρας

Εργαλείο Αφαίρεσης
Φλάντζας Γκρουπ 8cm

Σετ Διακόσμησης Barista InoxΣύστημα καθαρισμού ακροφυσίου 
ατμού SPOKJ (Σετ 2 Τεμ)
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Η ΕΤΑΙΡΕΙΑ

	 Η Caffetto παράγει προϊόντα καθαρισμού και απολύμανσης για εξοπλισμό εσπρέσο, εκχύλισης 
καφέ και ροφημάτων.
	 Η εταιρεία είναι πρωτοπόρος σε αποτελεσματικές οργανικές και φιλικές προς το περιβάλλον 
λύσεις, δημιουργώντας προϊόντα για να βελτιώσουν την απόδοση του εξοπλισμού μας και να 
απλοποιήσουν τη διαδικασία καθαρισμού. Μέσα από την εκτεταμένη ποικιλία προϊόντων και το διεθνές 
της δίκτυο πωλήσεων, η εταιρεία παρέχει καθαριστικά προϊόντα για την επαγγελματική καθώς και την 
οικιακή αγορά.

ΠΡΟΪΟΝΤΑ 
ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΥ ΚΑΙ 
ΑΠΟΛΥΜΑΝΣΗΣ
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Το CAFETTO  EC2 είναι μία ταχέως διαλυτή σκόνη που αφαιρεί εύκολα τα υπολείμματα και τα έλαια του καφέ . Αναδεικνύει 
τη γεύση και το άρωμα του καφέ μας. Δεν αφήνει ίχνη οσμής, ιδανικό για επαγγελματικά μηχανήματα με μεγάλο φόρτο 
εργασίας.

Καθαριστικό μηχανής CAFETTO EC2 1100gr επαγ. χρήση

Το CAFETTO TEVO Mini Tablets είναι οργανικό, βιοδιασπώμενο, χωρίς γενετικά τροποποιημένους οργανισμούς, χωρίς 
φωσφορικά άλατα, χωρίς χλώριο με μη διαβρωτική σύνθεση για την προστασία του μηχανήματος.

Καθαριστικό μηχανής CAFETTO TEVO Mini Tablets 100τεμ.
Κατάλληλο για Οικιακή Χρήση
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TEVO Mini Tablets (1.5g)	

EC2

ΕΕ10335

ΕΕ13109

100 ταμπλέτες

1100 gr

16.98 € 

13.04 €

Οργανικό Καθαριστικό Μύλου CAFETTO GC2 GRINDER clean 
450gr. Κατάλληλο  για Επαγγελματική Χρήση

Το Cafetto grinder cleaner GC2  αφαιρεί μυρωδιές και υπολείμματα καφέ, δεν απαιτεί αποσυναρμολόγηση του μύλου, 
καθαρίζει τα μαχαίρια και τον χώρο αλέσης, βελτιώνει την απόδοση του μύλου και επεκτείνει τη διάρκεια ζωής των 
μαχαιριών. Με βάση από 100% φυσικά σιτηρά. Δεν χρησιμοποιούνται στην επεξεργασία χημικά ή συνδετικά. Έχει 
σκληρότητα παρόμοια με τους καβουρδισμένους κόκκους καφέ, ώστε να μην φθείρει τα μαχαίρια.

CAFETTO GC2 GRINDER clean

EE11929

450 gr.

29.60 € 

Το Cafetto Grinder Clean Sachet Pack  αφαιρεί μυρωδιές και υπολείμματα καφέ, δεν απαιτεί αποσυναρμολόγηση του 
μύλου, καθαρίζει τα μαχαίρια και τον χώρο αλέσης, βελτιώνει την απόδοση του μύλου και επεκτείνει τη διάρκεια ζωής 
των μαχαιριών . Χωρίς γλουτένη με βάση από 100% φυσικά σιτηρά, δεν χρησιμοποιούνται στην επεξεργασία  χημικά 
συνδετικά.

Καθαριστικό μύλου Cafetto Grinder Clean Sachet Pack 3 x 45gr.
Κατάλληλο για Οικιακή Χρήση

Grinder Clean Sachet Pack

LOD Green

EE10869

EE25482

3x45 gr. Sachet box

1 λίτρο (μπουκάλι)

8.80€ 

19.64 € 

Το CAFETTO LOD Green είναι ενα  οργανικό,  βιοδιασπώμενο υγρό καθαριστικό αλάτων.  Φιλικό προς το περιβάλλον, 
υγρό αφαλατικό που αφαιρεί γρήγορα και εύκολα τις εναποθέσεις ασβεστίου από τον εξοπλισμό μας . Φτιαγμένο με 
σύνδεση οργανικών οξέων τα οποία  είναι φυσικά συστατικά που παράγονται με ζύμωση απλών σακχάρων. Πιστοποιημένο 
για οργανική χρήση, όλα τα συστατικά είναι γρήγορα βιοδιασπώμενα σύμφωνα με τα διεθνή πρότυπα. Χωρίς φωσφορικά 
άλατα και γενετικά τροποποιημένους οργανισμούς.   

Καθαριστικό αλάτων CAFETTO LOD Green 1 lt
Kατάλληλο για Επαγγελματική και Οικιακή Χρήση

LOD Red

EE12312

1 λίτρο (μπουκάλι)

27,55 € 

Το CAFETTO LOD Red είναι ενα φιλικό προς το περιβάλλον, πολύ συμπυκνωμένο υγρό αφαλατικό που αφαιρεί γρήγορα 
και εύκολα τις εναποθέσεις ασβεστίου από τον εξοπλισμό μας .Βαρέως τύπου με υψηλή απόδοση. Φτιαγμένο με σύνδεση 
οργανικών οξέων τα οποία είναι φυσικά συστατικά που παράγονται με ζύμωση απλών σακχάρων. Ειδικά σχεδιασμένο για 
να είναι ασφαλές στη χρήση με αλουμίνιο, ορείχαλκο και ανοξείδωτο ατσάλι.

Καθαριστικό αλάτων CAFETTO LOD Red 1 lt 
Κατάλληλο για Επαγγελματική και Οικιακή Χρήση
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Restore Descaler

EE28303

4x25gr. Sachet Box

6.74 € 

Καθαριστικό αλάτων CAFETTO RESTORE DESCALER 4x25gr 
Κατάλληλο για  Οικιακή Χρήση  

Το CAFETTO RESTORE DESCALER 4x25gr είναι ένα  καθαριστικό αλάτων σε σκόνη  ασφαλές και αποτελεσματικό για την 
αφαίρεση αλάτων σκληρού νερού από λέβητες μηχανών εσπρέσο, γραμμές παροχής καφέ και γάλακτος. Κατάλληλο για 
Οικιακή Χρήση.. Μπορεί επίσης να χρησιμοποιηθεί για την αφαλάτωση μπουκαλιών.

Spray & Wipe Green

EE10299

750mL Trigger Bottle

17.02 € με Φ.Π.Α. 

Έχει έγκριση NSF, είναι ασφαλές για όλα τα μέρη των μηχανών, μη τοξικό, μη διαβρωτικό και δεν αφήνει επιβλαβή 
υπολείμματα. Απλώς ψεκάστε την επιφάνεια που θέλετε να καθαρίσετε ή ψεκάστε ένα πανάκι με μικροΐνες και με αυτό 
καθαρίστε την επιφάνεια. Για επιφάνειες που έρχονται σε επαφή με τρόφιμα, ξεπλύνετε με νερό και σκουπίστε μετά τη 
χρήση του προϊόντος.

Καθαριστικό γεν. χρήσης CAFETTO Spray Wipe Green 750ml
Κατάλληλο για Επαγγελματική και Οικιακή Χρήση

Ταμπλέτες καθαρισμού Γάλακτος CAFETTO MFC Blue Tabs 
Κατάλληλο για Επαγγελματική Χρήση

62 tabs

ΕΕ10297

MFC Tabs Blue- Ne

32.70 € 

Τα MFC Blue Tablets έχουν σχεδιαστεί για να καθαρίζουν τις γραμμές γάλακτος και τους αφρούς 
της αυτόματης μηχανής καφέ. Η τακτική χρήση του MFC Tabs Blue όχι μόνο θα καθαρίσει το 
σύστημα γάλακτος αλλά και θα αφαιρέσει την πέτρα γάλακτος από τις γραμμές και τα εξαρτήματα 

Clean Bean Starter Kit - Nespresso

EE10817

8 Tablet Blister Pack

7.49 € 

Το CAFETTO CLEAN Bean Starter kit Nespresso, είναι ταμπλέτες καθαρισμού υπολειμμάτων καφέ, 
οργανικές, βιοδιασπώμενες, χωρίς γενετικά τροποποιημένους οργανισμούς, χωρίς φωσφορικά άλατα, 
χωρίς χλώριο, με μη διαβρωτική σύνθεση για την προστασία του μηχανήματος.

Καθαριστικό μηχανής Nespresso Clean Bean Tablets 
κατάλληλο για  Οικιακή Χρήση

*Το προϊόν είναι συμβατό με όλες τις μηχανές που παίρνουν κάψουλες τύπου Nespresso 
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Στις τιμές δεν συμπεριλαμβάνεται ΦΠΑ.






